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UNSERE HAUSEIGENE
KONDITOREI

Willkommen in der Tradition handgefertigter Konditorei- und Backwaren. In unserer hauseigenen
Konditorei in Berlin trifft handwerkliche Backkunst auf hochste Qualitat, Leidenschaft und Hingabe.
Unser Konditoreiteam fertigt diese Spezialitaten in Berlin nach alter Schule per Hand aus den edelsten
Zutaten. Ob Kuchen oder Sahnetorte, fruchtige Tartes, zarte Tértchen oder knuspriges Kleingeback mit
oder ohne Fillung - unser Sortiment bietet fiir jeden Geschmack etwas.

Hatten Sie zum Beispiel gedacht, dass bis zur Fertigstellung einer Moussetorte wie ,,Madame Blanche”
zwei Tage vergehen kdnnen? Schliefdlich muss alles gebacken, gekihlt, geschichtet, wieder gekthlt und
dann von Hand dekoriert werden. Ein Kunstwerk, dessen Zubereitung eben etwas Zeit benétigt, und fur
dessen Genuss Sie sich Zeit nehmen sollten — zu Hause oder in einem unserer Kaffeehduser in Berlin.

Und natirlich haben wir auch an die Genieféer*innen von laktosefreien, glutenfreien und
veganen Kuchen und Torten gedacht, die Sie unter ,Sonderkuchen” im Katalog

finden konnen.

Aber egal wofir Sie sich entscheiden, eines ist sicher:

LIEBER WAS GUTES.

MEHR INFOS
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PREISE, KONDITIONEN
UND LIEFERUNG

Der Kuchenkatalog enthilt neben unseren Preisen inklusive Mehrwertsteuer (Brutto) auch die Preise
ohne Mehrwertsteuer (Netto) zur Orientierung.

Der Preis , Kuchenstiickpreis” bezieht sich auf ein einzelnes Kuchen- oder Tortensttick in unserem
Café in der Uhlandstrafse.

Der Preis ,,Kuchengesamtpreis” bezieht sich auf ganze Kuchen, Tartes und Torten und spart 30%
gegeniber dem Einzelkauf.

DIE MINDESTBESTELLMENGE BEI LIEFERUNG FUR:
- Tortchen & Tartelettes betragt 10 Stiick (Gesamtmenge)
- Baiser, Eclairs und Cookies betragt 20 Stiick (Gesamtmenge)

LIEFERKOSTEN BERLIN

- Bezirke Mitte & Charlottenburg: 25 Euro

- alle anderen Bezirke: 35 Euro

Kontaktieren Sie uns gerne fir weitere Details zur Lieferung und weiteren Liefergebieten.

ALLGEMEINE HINWEISE

Unsere Produkte sind das Ergebnis unseres Handwerks. Wir fertigen nicht industriell und jeder Kuchen
und jede Torte ist gewissermafien ein Unikat. Haben Sie daher bitte Verstdndnis daftr, wenn die fertigen
Produkte manchmal nicht zu 100% den Abbildungen in diesem Katalog entsprechen.

Fast alle der hier aufgefihrten Torten und Kuchen kénnen auch in anderer als der angegebenen Grofie
produziert werden. Hierzu bitten wir um lhre Anfrage und eine Vorlaufzeit von 7 Tagen.

Bitte beachten Sie, dass wir nur ganze Kuchen, Tartes und Torten liefern kénnen.

Nehmen Sie auch gerne Kontakt zu uns auf fir mégliche Rabattstaffelungen bei Abnahme groferer
Mengen und gewerblicher Belieferung mit unseren handgefertigten Konditorei- und Backwaren.



ALLERGENE

Glutenhaltige Getreide

Eier und Erzeugnisse daraus
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Milch und Erzeugnisse daraus
Soja und Erzeugnisse daraus
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Schalenfriichte namentlich Mandeln, Haselntsse, Walntsse, Cashewniisse, Pekannusse, Parantisse,
Pistazien, Makadamiantsse und Erzeugnisse daraus
Fisch und Erzeugnisse daraus

00 N

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

NOCH FRAGEN?

So erreichen Sie uns:
E-Mail: konditorei@berliner-kaffeeroesterei.de
Telefon: 030-284 700-331

Abholort fir Ihre Torten und Bestellungen:
Uhlandstrafe 173/174, 10719 Berlin-Charlottenburg

Lieferungen und Ubergabe in einer anderen Filiale auf Anfrage.

LEGENDE

@ Durchmesser bzw. Gréfde der Kuchen, Tartes oder Torten

& Stlcke pro Kuchen, Tarte oder Torte

¥ Angabe zur Haltbarkeit
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LAKTOSEFREI

LAKTOSEFREI

Laktosefreie Kuchen kdnnen mit verschiedenen
alternativen Milchprodukten, wie Mandeldrink,
Sojamilch oder Kokosmilch, zubereitet werden, was
zu neuen und interessanten Geschmackserlebnissen
fihrt.

Bei unseren laktosefreien Kuchen verwenden wir
unter anderem Apfelmus, Bananen oder Kokosfett.
So steht dem Genuss, auch bei Unvertraglichkeiten,
nichts im Wege.

MANDELKUCHEN

Lockerer Mandelbiskuit. Mit Apfelmus, Dérrpflaumen, Birnen-
stiicken und einem Schuss Rum verfeinert und einer Puder-
zuckerglasur iberzogen

ALLERGENE 1,2, 6 * ENTHALT ALKOHOL

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produktnummer 2177

BANANEN-RUHRKUCHEN

Saftiger Riihrteig aus Bananen mit einer Schokoladenglasur

ALLERGENE 1,2,6 *

D 28 x 10 cm [ ] 8 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 35,84 € Brutto: 6,40 €
Netto: 33,50 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2160




LAKTOSEFREI

BRASILIANISCHER ORANGENKUCHEN

Lockerer Orangenbiskuit. Mit Orangensirup getrankt und
Puderzucker bestaubt

ALLERGENE 1,3 °

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2197




GLUTENFREI

GLUTENFREI

Unsere glutenfreien Kuchen bieten zahlreiche
Vorteile fir unsere Kunden mit Zéliakie oder Gluten-
empfindlichkeit.

Unsere kreativen Kopfe in unseren Backstuben
haben sich hier interessante Rezeptvariationen mit
alternativen Mehlen wie Mandel- oder Kokosmehl
berlegt. Entstanden sind saftige und aromatische
glutenfreie Kuchen mit einem neuen Geschmacks-
erlebnis.

MOHN-VANILLE-BIRNEN-TORTE

Glutenfreier, saftiger Mohnbiskuit mit Vanillesahne wird mit
Birnenstiicken belegt und anschlieféend glasiert

ALLERGENE 1,2,4 *

@ 28 cm @ 14 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produkthummer 2003

MOHNKUCHEN

Saftiger Mohn-Haselnussbiskuit, ohne Mehl zubereitet.
Anschliefdend mit einer weifden Schokoladenglasur Giberzogen

ALLERGENE 2,4,6*

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2176




GLUTENFREI

SCHOKOLADENKUCHEN

Saftiger Schokoladenbiskuit, ohne Mehl zubereitet. Verfeinert mit
Schokoladen- und Kakaobohnenstiicken. Dann gebacken und
mit einer Schokoladenglasur tiberzogen

ALLERGENE 2,4,6 *

@ 28 cm % 12 Stiicke 3,% gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produktnummer 2172
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VEGAN

VEGAN

Bei uns sind vegane Zutaten kein Ersatz fiir etwas.
Hier achten wir ebenso auf feinsten Geschmack, wie
bei den nicht-veganen Kuchen und Torten auch.

Hier verwenden wir beste Pflanzenmargarine,
Mandeldrink, Sojamilch oder Kichererbsenmehl fir
einen vollen Geschmack — nur eben komplett ohne
tierische Lebensmittel.

BLAUBEER-STREUSELKUCHEN

Saftiger, veganer Rihrkuchen mit Blaubeeren belegt.
Mit Streuseln belegt und dann gebacken

ALLERGENE 1,5 *

@ 28 cm % 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2178

LINZER TORTE

Veganer Mandelmirbeteig. Mit Himbeer-Preiselbeermarmelade
gefiillt und einem Schuss Rum verfeinert, dann gebacken

ALLERGENE 1,6 * ENTHALT ALKOHOL

@ 28 cm % 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produktnummer 2183
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VEGAN

ERDBEER-ZITRONEN-TORTCHEN

Saftiger Biskuit mit Zitronencreme, durchzogen von gebackenen
Streuseln. Dazu eine Fillung aus Erdbeeren

ALLERGENE 1°*

K gekiihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2470
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KUCHEN

KASEKUCHEN

Wie es sich gehort, kommen in unseren Kasekuchen
nur die besten Zutaten.

Der so gefertigte Kdsekuchen ist so lecker, weil die
cremige Fiillung und der knusprige Boden perfekt
harmonieren. Wir fertigen traditionell mit 40%igem
Quark, guter Butter und viel Ei. So entsteht eine
Cremigkeit, die Erinnerungen an langst vergangene
Zeiten weckt.

ORIGINAL BKR-KASEKUCHEN

Der absolute Klassiker mit einer luftig-leichten Quarkfillung
auf einem feinen Miirbeteig

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 26 cm ® 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthnummer 2164

NEW YORK CHEESECAKE

Frischkdsecreme auf einem Butterkeksboden gebacken und
mit einer diinnen Schmandschicht glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 26 cm @ 12 Stiicke ;‘%’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 63,00 € Brutto: 7,50 €
Netto: 58,88 € Netto: 7,01 €

Produkthnummer 2161
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KUCHEN

RUSSISCHER ZUPFKUCHEN

Leichte Quarkfillung auf einem Schokolademiirbeteig.
Mit gezupftem Schokolademiirbeteig dekoriert und gebacken

ALLERGENE 1,2,4"*

@ 26 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40€
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2174

QUARK-MOHNKUCHEN

Fruchtige Mohn- und Quarkmasse auf Mirbeteig gebacken.

Mit Aprikosenmarmelade bestrichen und feinen weif3en
Schokoladenspdnen bestreut

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 28 cm

% 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS:

Brutto: 53,76 €
Netto: 50,24 €

Produktnummer 3240

KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 6,40 €
Netto: 5,98 €

VANILLE-BIRNENKUCHEN

Leckere Vanillecreme mit Birnen belegt und auf einem
Miirbeteigboden gebacken

ALLERGENE 1,2,4,6 ¢

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,60 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthnummer 3237
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KUCHEN

STREUSELKUCHEN

Fir die Streusel und die Riihrmasse verwenden wir
ausschliefdlich feinste Butter, die saftigen Streuselkuchen
bestechen durch ihr fruchtiges Inneres und knuspriges
AuReres.

Unsere so handgefertigen Streuselkuchen sind genau
daher so lecker, weil die knusprigen Streusel und der
weiche Teig perfekt harmonieren.

APFEL-MANDEL-STREUSELKUCHEN

Saftiger Riihrkuchen mit Apfelstiicken, Mandeln und Rosinen.
Mit Butterstreuseln belegt und dann gebacken

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produktnummer 2301

PFLAUMEN-STREUSELKUCHEN

Saftiger Riihrkuchen mit Pflaumen. Mit Butterstreuseln
belegt und dann gebacken

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 28 cm @ 12 Stiicke ;‘%’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthnummer 2300
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KUCHEN

RHABARBER-STREUSELKUCHEN

Saftiger Riihrkuchen mit Rhabarberstiicken. Mit Butterstreuseln
belegt und dann gebacken

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 28 cm @ 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2175
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KUCHEN

OMAS LIEBLINGE

Oma weif es nun einmal am besten — daher weckt
der altbekannte Duft von frisch gebackenem Apfel-
kuchen wohlige Erinnerungen an die Kindheit.

Fir unseren Apfelkuchen verwenden wir daher extra
viele saftige Apfel.

Beim Riblikuchen schlagen wir die Masse extra locker
mit einer grofden Portion Walnissen auf.

So wird er nicht nur luftig-locker, sondern auch
unvergleichlich zart.

OMAS APFELKUCHEN

Saftige Butter-Riihrmasse mit Apfelstiicken gemischt und
gebacken. Mit einen Hauch Puderzucker serviert

ALLERGENE 1,2,4*

@ 28 cm % 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produktnummer 2186

RUBLIKUCHEN

Saftiger Karottenkuchen mit Walniissen und Ananassticken,

anschliefdend mit Frischk3secreme bestrichen

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 12 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 53,76 € Brutto: 6,40 €
Netto: 50,24 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2190

‘a

.
-

’

18



KUCHEN

RUHRKUCHEN

Unsere hausgemachten Riihrkuchen in der klassi-
schen Kastenform bestechen allesamt durch Ihre

luftig leichte Teigmasse, die lange und behutsam

aufgeschlagen wird.

Daher sind unsere Rithrkuchen so lecker, weil der
weiche, saftige Teig so wunderbar luftig ist. Die alt-
bewdhrte Kombination aus Butter, Zucker und Mehl
sorgt fuir den beliebten Geschmack, abgerundet mit
leckeren Uberziigen.

SCHOKOLADE-MARZIPAN-
RUHRKUCHEN

Lockerer Schokoladen-Ruihrkuchen, gefiillt mit Marzipan.
Anschlief?end gebacken und mit Schokoladenglasur iberzogen

ALLERGENE 1,2,4,5,6 *

D 28 x 10 cm [] 8 Stiicke ;‘%’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 35,84 € Brutto: 6,40 €
Netto: 33,50 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2185

ZITRONEN-RUHRKUCHEN

Mit Zitronensaft und Schmand verfeinerter Rihrkuchen.
Getrdnkt mit Zitronensirup und mit Puderzuckerglasur
iberzogen

ALLERGENE 1,2,4 "

D 28 x 10 cm [] 8 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 35,84 € Brutto: 6,40 €
Netto: 33,50 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2195

it H/:;:; :
//d / /
N U I;’

19



KUCHEN

HASELNUSS-RUHRKUCHEN

Saftiger Haselnuss-Riihrkuchen. Mit einem Schuss Rum
verfeinert und mit Karamellschokolade {iberzogen

ALLERGENE 1,2,4,5,6* ENTHALT ALKOHOL

D 28 x 10 cm [] 8 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 35,84 € Brutto: 6,40 €
Netto: 33,50 € Netto: 5,98 €

Produkthummer 2188
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TARTES

TARTES

Die frischen Tartes werden alle aus feinstem Butter-

murbeteig mit bester Mandelmasse und Butter her-

gestellt. Eine ,,flaumige Mandelmasse" ist im Ubrigen
eine, die besonders luftig, locker und leicht ist.

Die Garnituren bestehen aus frischen schmackhaften
Friichten, die anschlieféend glasiert und per Hand
dekoriert werden. Daher sind unsere selbstgemachten
Tartes sind so lecker, weil der knusprige Boden und
die fruchtige Fillung so perfekt miteinander harmo-
nieren.

BIRNE-MANDELTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.
Mit Birnen belegt und mit Aprikosenmarmelade glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm @ 10 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produkthummer 2189

BLAUBEERTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermirbteig gebacken.
Mit Blaubeeren belegt und glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm @ 10 Stiicke ;‘%’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produkthummer 2314
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TARTES

ERDBEERTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.
Mit frischen Erdbeeren belegt und glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 10 Stiicke 3,>I¢ gekiihlt 3 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produkthummer 2330

APRIKOSENTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.

Mit Aprikosen belegt und mit Aprikosenmarmelade glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 10 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produktnummer 2491

KIRSCHTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.
Mit Kirschen belegt und glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 10 Stiicke %’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €

Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €
Produktnummer 2293
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TARTES

WALDFRUCHTTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.
Mit Waldbeeren belegt und glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 10 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produkthummer 2306

PFLAUMENTARTE

Flaumige Mandelmasse auf einem Buttermiirbteig gebacken.
Mit Pflaumen belegt und mit Aprikosenmarmelade glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 10 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 46,20 € Brutto: 6,60 €
Netto: 43,18 € Netto: 6,17 €

Produktnummer 2111
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TORTEN

MOUSSE

Auch Moussetorten stellen wir natirlich frisch und
per Hand in Berlin her: Eigelb wird dazu mit Zucker
luftig aufgeschlagen, bis es cremig ist.

Danach werden zum Beispiel Sahne und Milch auf-
gekocht und beste Friichte untergeriihrt, bevor feine
Schokolade in der warmen Mischung schmilzt.

Das alles und die abschlielRende Dekoration verleihen
unseren hausgemachten Moussetorten ihren
unwiderstehlichen und cremigen Geschmack.

HINWEIS

Alle hier aufgefiihrten Torten kdnnen auch in
anderer Gréf3e als 28 cm produziert werden.
Hierzu bitten wir um lhre Anfrage und eine
Vorlaufzeit von 7 Tagen.

ANDALUSISCHER TRAUM

Lockerer Vanillebiskuit, gefiillt mit Pralinenmousse und einer
Schicht Orangen Curd (Fruchtcreme). Anschlieftend mit dunkler
Schokolade glasiert

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 2163

MADAME BLANCHE

Lockerer Vanillebiskuit und Mandelbdden, gefiillt mit weifsem
Schokoladenmousse. Mit Himbeerstiicken verfeinert und mit
weifden Schokoladenspdnen bestreut

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm % 16 Stiicke 3,%: gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 2166
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TORTEN

MANGO-KOKOS-MOUSSETORTE

Lockerer Vanillebiskuit und Kokosnussbdden, gefiillt mit
Kokosnufdmousse, Mangosahne und Mangofruchtstiicken

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 3207

SCHOKOLOADE-PASSIONSFRUCHT-
MOUSSETORTE

Knusperboden aus Waffelbruch und lockerem Schokoladenbiskuit,
gefullt mit Zartbitter-Schokoladenmousse. Durchzogen von einer
Schicht Passionsfrucht, zuoberst eine Schokoladenglasur

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:

Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €
Produktnummer 3268

PRALINE-MANGO-TORTE

Saftiger Schokoladenbiskuit mit Mandel-Haselnuss-Schoko-
ladenmousse. Dazu karamelisierte Mango und Zartbitter-
Schokoladenmousse, iiberzogen mit einer Mangoglasur

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:

Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €
Produktnummer 3206
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TORTEN

SCHWARZWALD SURPRISE

Luftiger Schokoladenbiskuit, gefiillt mit Schokoladenmousse.
Ein Schuss Kirschwasser, Kirschsahne und Kirschen, tiberzogen
mit dunkler Schokolade

ALLERGENE 1,2,4,6* ENTHALT ALKOHOL

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 2165
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TORTEN

BUTTERCREME

Bei der Herstellung der Buttercremetorten aus der
Berliner Kaffeerdsterei wird beste Butter aufgeschlagen
und mit selbsthergestelltem Vanille- oder Schoko-
ladenpudding vermischt.

Anschliefend kommen edle Geschmackstrager wie
Nougat, Marzipan oder Marmelade hinzu und alles
wird auf feinen Biskuitbéden verteilt.

HINWEIS

Alle hier aufgefiihrten Torten kdnnen auch in
anderer Gréf3e als 28 cm produziert werden.
Hierzu bitten wir um lhre Anfrage und eine
Vorlaufzeit von 7 Tagen.

GIANDUJA-NOUGAT-TORTE

Lockerer Schokoladenbiskuit, geftllt mit Nougatbuttercreme und
mit Gianduja-Glasur iberzogen

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm @ 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produktnummer 2171

MARZIPAN-HAGEBUTTEN-TORTE

Lockerer Vanillebiskuit, gefiillt mit Hagebuttencreme.
Dazwischen eine Schicht aus Marzipan und zuoberst eine Glasur
aus Hagebuttenmarmelade

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 16 Stiicke ;‘%: gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produktnummer 2170
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TORTEN

MOZART-TORTE

Schichten aus Schokoladenbiskuit, Marzipan und Pistazien-
buttercreme, am Ende mit dunkler Kakaobutter verfeinert

ALLERGENE 1,2,4,6 *

@ 28 cm @ 16 Stiicke ?,%’é gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 2169
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TORTEN

SAHNE

Die hausgemachten Sahnetorten sind die belieb-
ten Klassiker schlechthin. Aufgeschlagene Sahne,
Schmand oder Joghurt wird mit Fruchtpiiree oder
anderen hochfeinen Zutaten vermischt und auf
selbstgemachten Miirbeteighdden geschichtet.

HINWEIS

Alle hier aufgefiihrten Torten kdnnen auch in
anderer Gréf3e als 28 cm produziert werden.
Hierzu bitten wir um lhre Anfrage und eine
Vorlaufzeit von 7 Tagen.

HIMBEER-JOGHURT-TORTE

Lockerer Vanillebiskuit auf einem gebackenen Miirbeteigboden.
Gefullt mit einer Joghurt-Himbeersahne und mit Himbeeren belegt

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 28 cm % 14 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produktnummer 2011

WALDFRUCHT-JOGHURT-TORTE

Lockerer Schokoladenbiskuit auf einem gebackenen Miirbeteig-
boden. Gefiillt mit einer Joghurt-Waldbeerensahne und
mit Waldbeeren belegt

ALLERGENE 1,2,4 "

@ 28 cm @ 14 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produkthummer 2012

31



TORTEN

MANDARINE-SCHMAND-TORTE

Lockerer Vanillebiskuit, gefiillt mit Mandarinen-Schmandcreme
und belegt mit Mandarinen

ALLERGENE 1,2,4 *

@ 28 cm @ 14 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produkthummer 2003

MOHN-MARZIPAN-KIRSCH-TORTE

Lockerer Schokoladenbiskuit, geftllt mit Mohn-Marzipansahne,
einem Schuss Amaretto und Kirschpiiree.
Dekoriert mit Baisertupfen

ALLERGENE 1,2,4,6* ENTHALT ALKOHOL

@ 28 cm % 14 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produkthnummer 2014

PFIRSICH-QUARK-SAHNETORTE

Lockerer Vanillebiskuit auf einem gebackenen Miirbeteigboden,
gefillt mit einer Quarksahne und Pfirsichstiicken

ALLERGENE 1,2,4,6 "

@ 28 cm @ 14 Stiicke #I# gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 73,50 € Brutto: 7,50 €
Netto: 68,69 € Netto: 7,01 €

Produkthummer 2489
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TORTEN

KLASSIKER

Neben vielen anderen unserer beliebten Kuchen und
Torten ist die Sachertorte ein besonderer Klassiker.
Warum? Weil der hausgemachte Schokoladenbiskuit
perfekt mit der fruchtigen Aprikosenmarmelade
harmoniert. Die edle Glasur macht sie unwiderstehlich
und gibt ihr den besonderen, unverwechselbaren
Geschmack.

HINWEIS

Alle hier aufgefiihrten Torten kdnnen auch in
anderer Gréfie als 28 cm produziert werden.
Hierzu bitten wir um lhre Anfrage und eine
Vorlaufzeit von 7 Tagen.

SACHERTORTE

Ein Klassiker aus Osterreich: saftiger Schokoladenbiskuit, gefiillt
mit Aprikosenmarmelade und einem Schufd Rum. Uberzogen mit
einer Schokoladenganache

ALLERGENE 1,2,4,6* ENTHALT ALKOHOL

@ 28 cm % 16 Stiicke * gekiihlt 4 Tage

KUCHENGESAMTPREIS: KUCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 86,24 € Brutto: 7,70 €
Netto: 80,60 € Netto: 7,20 €

Produkthummer 2488
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TORTCHEN

TORTCHEN

Wir konnen Kuchen und Torten in hochster Qualitat.
Aber unsere Meister in der Berliner Backstube sind
auch mit den kleinen ganz grof3.

Handgemachte Toértchen sind nicht einfach nur eine
kleine Kopie grofder Torten, sondern eine ganz eigene
Kreation aus hochwertigen Zutaten.

HINWEIS

Mindestabnahmemenge 10 Stiick

HIMBEER-KOKOS-MATCHA-TORTCHEN

Kokosnussmousse mit Himbeerfiillung auf Matcha-Biskuit.
Mit weisser Kakaobutter bespriiht

ALLERGENE 1,2,4,6 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 3453

BKR-TORTCHEN

Zartbitterschokoladen-Kaffeemousse auf Kaffee-Biskuit.
Mit weissen Schokoladenspanen dekoriert

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 2245
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TORTCHEN

CARAMELIA-MOUSSE-TORTCHEN

Knusprige Praliné-Masse auf Miirbeteigboden mit Caramelia-
Schokoladen-Mousse

ALLERGENE 1,2,4,5,6 "

K& gekilhlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 2246

ERDNUSS-KARAMELL-TORTCHEN

Erdnuss-Karamellboden und Karamell-Schokoladen-Mousse,
gefillt mit Vanille-Panna-Cotta

ALLERGENE 1,2,3,4,6 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 2247

HERREN-GANACHE-TORTCHEN

Zartbitterschokoladen-Ganache mit Pflaumenfillung auf
Schokoladen-Marzipan-Biskuit. Glasiert mit Zartbitterschokolade

ALLERGENE 1,2,4,6 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2207
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TORTCHEN

HERZTORTCHEN , ALINA"

Zartbitterschokoladen-Mousse mit Mango auf Schokoladen-
Biskiut. Mit roter Kakaobutter bespriiht

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekilhlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 2249

HERZTORTCHEN ,,SABINE"

Weisses Schokoladenmousse mit Kirschen auf Vanille-Biskuit.
Mit weisser Kakaobutter bespriiht

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2248

SCHOKOLADEN-HIMBEER-
VEILCHEN-TORTCHEN

Zartbitterschokoladen-Mousse mit Creme aus Himbeeren und

Veilchen auf Schokoladen-Biskuit

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2258
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TORTCHEN

NOUGAT-BIRNE-MOUSSETORTCHEN

Nougat-Mousse, gefiillt mit Birnen auf saftigem Schokoladen-
Sesam-Biskuit. Uberzogen mit dunkler Schokoladenglasur

ALLERGENE 1,2,4,6,8 "

K& gekilhlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 2256

PISTAZIEN-BEEREN-KUPPEL

Pistazienmousse mit Waldbeeren auf Vanille-Biskuit. Mit griiner
Kakaobutter bespriiht

ALLERGENE 1,2,4,6 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 3270

CASSIS-MOUSSETORTCHEN

Weisses Schokoladenmousse mit einem Kern aus Cassiscreme
auf Vanille-Biskuit. Verfeinert mit einem Ring aus weisser
Schokolade

ALLERGENE 1,2,4

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 3454
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TORTCHEN

KARAMELL-SAHNETORTCHEN

Lockerer Schokoladen-Biskuit, gefiillt mit Karamell-Vanillesahne.

Durchzogen mit knusprigen Schokoladenperlen, glasiert mit
Karamellsauce

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekilhlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2204

EIERLIKOR-SAHNE-TORTCHEN

Lockerer Schokoladen-Biskuit, gefiillt mit Eierlikér-Marzipansahne.

Durchzogen mit knusprigen Schokoladenperlen, glasiert mit
Eierlikdrglasur

ALLERGENE 1,2,4* ENTHALT ALKOHOL

* gekiihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2203

HIMBEER-MASCARPONE-TORTCHEN

Saftiger Orangen-Biskuit mit Mascarponecreme, belegt mit
Himbeeren

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2466
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TORTCHEN

MANGO-BUTTERMILCH-TORTCHEN

Saftiger Orangen-Biskuit mit Buttermilchcreme, gefillt mit
Mangostiicken und zuoberst eine Schicht Mangocreme

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekilhlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 2487

KIRSCH-JOGHURT-TORTCHEN

Lockerer Schokoladen-Biskuit, gefiillt mit Joghurt-Kirschsahne,
dann mit Kirschen belegt

ALLERGENE 1,2,4,6 "

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produktnummer 2252

TIRAMISU-TORTCHEN

Lockerer Vanille-Biskuit und Mascarponecreme. Verfeinert mit
einem Schuss Amaretto und in Kaffee getranktem Loffel-
Biskuit. Am Ende eine diinne Schichte Kakaopuder

ALLERGENE 1,2,4,6 * ENTHALT ALKOHOL

K& gekihlt 4 Tage

TORTCHENSTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2206
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TARTELETTES

TARTELETTES

Handgemachte Tartelettes aus Berlin sind nicht nur
kleine Kopien der grof3en Tartes, sondern ebenfalls
eine eigene Kreation aus hochwertigen Zutaten -
entweder fruchtig-frisch oder nussig-knusprig,
aber immer mit bestem Buttermiirbeteig.

HINWEIS

Mindestabnahmemenge 10 Stiick

ERDBEER-TARTELETTE

Gebackener Miirbteigboden, gefillt mit Vanillecreme und mit
frischen Erdbeeren belegt, dann glasiert

ALLERGENE 1,2,4,5"*

K& gekihlt 4 Tage

TARTELETTESTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2481

PASSIONSFRUCHT-TARTELETTE

Gebackener Miirbeteigboden, gefiillt mit Fruchtcreme aus
Passionsfrucht. Mit Zartbitterschokoladen-Ganache verfeinert

ALLERGENE 1,2,4,5*

K& gekihlt 4 Tage

TARTELETTESTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthnummer 2210
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TARTELETTES

ZITRONE-BAISER-TARTELETTE

Gebackener Miirbeteigboden, gefiillt mit Zitronen-Fruchtcreme.

Mit einer Baiserhaube verziert und anschliefdend abgeflammt

ALLERGENE 1,2,4 "

K& gekihlt 4 Tage

TARTELETTESTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 2209

NUSSTARTELETTE

Sahnekaramell vermischt mit Haselntissen, Mandeln, Walntissen
und Pistazien, verfeinert mit Schokoladen-Ganache

ALLERGENE 1,2,4,6 *

K& gekihlt 4 Tage

TARTELETTESTUCKPREIS:
Brutto: 7,40 €
Netto: 6,92 €

Produkthummer 2208
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KLEINGEBACK

BAISER

Ein Baiser (sprich: Beh-Seh) ist ein leckeres Schaum-
gebdck aus gezuckertem Ei-Schnee, das wir selbst
herstellen und es unter anderem zum Garnieren von
Kuchen oder Siifspeisen verwenden. Schmeckt aber
auch ohne Kuchen siif3, lecker und abwechslungs-
reich, zum Beispiel mit Kaffee.

HINWEIS
Mindestabnahmemenge 20 Stiick

BAISER NATUR

Eiklar und Zucker schaumig geriihrt, dann fiir [angere Zeit
getrocknet

ALLERGENE 2 *
* Bis zu 4 Wochen bei trockener Lagerung

BAISERSTUCKPREIS:
Brutto: 1,50 €
Netto: 1,40 €

Produktnummer 2040

BAISER KAFFEE

Eiklar und Zucker schaumig geriihrt, mit gemahlenem Kaffee
vermischt, dann fiir ldngere Zeit getrocknet

ALLERGENE 2 *

* Bis zu 4 Wochen bei trockener Lagerung

BAISERSTUCKPREIS:
Brutto: 1,50 €
Netto: 1,40 €

Produktnummer 3266
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KLEINGEBACK

BAISER HIMBEERE

Eiklar und Zucker schaumig geriihrt, mit Himbeerbruch
vermischt, dann fiir langere Zeit getrocknet

ALLERGENE 2 *
3,%: Bis zu 4 Wochen bei trockener Lagerung

BAISERSTUCKPREIS:
Brutto: 1,50 €
Netto: 1,40 €

Produkthummer 3265
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KLEINGEBACK

ECLAIRS

Fir unsere Eclairs machen wir ebenfalls alles selbst
in der Berliner Backstube. Vom Brandteig bis zur
Fillung — hier tiberlassen wir nichts dem Zufall. Aber
Vorsicht: der Name kommt aus dem Franzosischen
und heifdt ,Blitz“, weil sie so schnell verputzt sind -
da sie soooo lecker schmecken!

HINWEIS
Mindestabnahmemenge 20 Stiick

MOKKA ECLAIR

Gebackener Brandteig, geftllt mit Moccacreme und mit
Zartbitter-Schokoladenglasur iberzogen

ALLERGENE 1,2,4 "

* gekiihlt 2 Tage

ECLAIRSTUCKPREIS:
Brutto: 4,50 €
Netto: 4,21 €

Produkthnummer 3456

PISTAZIEN ECLAIR

Gebackener Brandteig, gefillt mit Pistaziencreme und mit
Pistazienglasur tiberzogen

ALLERGENE 1,2,4 "

K gekiihlt 2 Tage

ECLAIRSTUCKPREIS:
Brutto: 4,50 €
Netto: 4,21 €

Produkthnummer 3457
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KLEINGEBACK

AMERICAN
COOKIES

Die Gebackprofis der Berliner Kaffeerdsterei gehen

niemandem auf den Keks, sie backen sie aber selbst.

Und das nicht nur mit bester Schokolade, sondern
auch mit unterschiedlichen Niissen, Friichten und
viel Hingabe.

HINWEIS
Mindestabnahmemenge 20 Stiick

CHOCOLATE CHIP COOKIE

American Cookie mit Stiicken aus Edelschokolade und
gehackten Kakaobohnen

ALLERGENE 1,2,4,6 "
;‘% Bis zu 6 Tagen bei trockener Lagerung

COOKIE-STUCKPREIS:
Brutto: 3,60 €
Netto: 3,36 €

Produkthnummer 2150

SCHOKOLADE-ERDNUSS-COOKIE

Klassischer American Cookie mit Erdniissen und Stiickchen aus
weilder und Edelvollmilch-Schokolade

ALLERGENE 1,2,3,4,6

;‘% Bis zu 6 Tagen bei trockener Lagerung

COOKIE-STUCKPREIS:
Brutto: 3,60 €
Netto: 3,36 €

Produktnummer 2041
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KLEINGEBACK

HAFERFLOCKEN-FRUCHTE-COOKIE

Cookie-Teig mit Haferflocken, getrockneten Cranberries,
Aprikosen und Walnussstiicken

ALLERGENE 1,2,3,4,6
3,%: Bis zu 6 Tagen bei trockener Lagerung

COOKIE-STUCKPREIS:
Brutto: 3,60 €
Netto: 3,36 €

Produkthummer 3264

MANDEL-KARAMELL-COOKIE

Cookie-Teig vermischt mit einer Nussmasse, Karamellstiicken
und Mandeln

ALLERGENE 1,2,4,6 *
#K Bis zu 6 Tagen bei trockener Lagerung

COOKIE-STUCKPREIS:
Brutto: 3,60 €
Netto: 3,36 €

Produkthummer 3263
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KLEINGEBACK

KEKSE

Neben Kuchen, Torten und Tartelettes kriegen wir in
der Berliner Kaffeerdsterei auch einiges an Keksen
gebacken. Lassen Sie sich Giberraschen von hausge-
machten Spezialitdaten und Geback fiir jeden Anlass
und Geschmack.

CANTUCCINI (1KG-BEUTEL)

Hausgemachtes Mandelgeback, das einst aus der Nahe von
Florenz den Weg in die Backstube der Berliner Kaffeerdsterei
gefunden hat

ALLERGENE 1,2,6 *
* Bis zu 6 Monate bei trockener Lagerung

PREIS FUR DEN 1KG-BEUTEL:
Brutto: 29,90 €
Netto: 27,94 €

Produktnummer 325324
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IHRE TORTENID
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IHRE TORTENIDEE

Wir realisieren lhre Tortenidee auf Anfrage: konditorei@berliner-kaffeeroesterei.de

[=]
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MEHR INFOS
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ALLERGENE

Glutenhaltige Getreide

Eier und Erzeugnisse daraus
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Milch und Erzeugnisse daraus
Soja und Erzeugnisse daraus

o 1 b W N =

Schalenfriichte namentlich Mandeln, Haselntsse, Walntsse, Cashewniisse, Pekannusse, Parantisse,
Pistazien, Makadamiantsse und Erzeugnisse daraus
Fisch und Erzeugnisse daraus

00 N

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

NOCH FRAGEN?

So erreichen Sie uns:
E-Mail: konditorei@berliner-kaffeeroesterei.de
Telefon: 030-284 700-331

Abholort fir Ihre Torten und Bestellungen:
Uhlandstrafe 173/174, 10719 Berlin-Charlottenburg

Lieferungen und Ubergabe in einer anderen Filiale auf Anfrage.

LEGENDE

@ Durchmesser bzw. Gréfde der Kuchen, Tartes oder Torten

& Stlcke pro Kuchen, Tarte oder Torte

¥ Angabe zur Haltbarkeit
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