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‘Kurzes ‘Uorwort zu den ‘Preisen

Liebe Giste, schnallen Sie sich Ihre Perlenketten fest und setzen Sie lhre schick-
sten Zylinder auf, denn wir bringen Ihnen Neuigkeiten, die so herzzerreif3end sind,
dass selbst die Charleston-Musik einen traurigen Blues anstimmt. Die Ara des kuli-
narischen Uberflusses, wie wir sie kannten, neigt sich dem Ende zu, und das nicht
aufgrund eines Aktienkrachs, sondern aufgrund einer viel schlimmeren Katastrophe
- einer Mehr-wertsteuererhéhung!

Ab dem ersten Tag des Jahres 2024 werden die geliebten gastronomischen Oasen, in
denen Sie sich bisher vor den Stiirmen des Lebens versteckt haben, von einer gewis-
sen finanzpolitischen Unannehmlichkeit heimgesucht. Die charmanten Kellnerinnen
und Kellner, die Sie bisher mit einem Augenzwinkern und einem Lacheln auf den
Lippen bedienten, werden nun versuchen, lhnen die gestiegenen Preise mit einem
noch charmanteren Lacheln zu erkldren. Als ob ein Licheln jemals eine deftige
Rechnung bezahlt hitte!

Die gute alte Zeit des kulinarischen Vergniigens wird von einem Schatten des Bedau-
erns heimgesucht, wahrend die Preise in die Hohe schnellen wie ein exzentrischer
Partygast nach einem zu langen Abend in der Champagnerlaune. Ein Bissen aus der
Speisekarte wird nun so teuer sein, dass selbst der grofie Gatsby beim Anblick der
Rechnung vor Neid erblassen wiirde.

Doch fiirchten Sie sich nicht, werte Giste, denn wir sind hier, um lhnen in dieser
finanziellen Turbulenz beizustehen. Denn was waire das Leben ohne ein bisschen
Ironie und Sarkasmus? Heben Sie lhre Gabeln und Léffel, als wiren es Waffen im
Kampf gegen die Preissteigerungen, und stof3en Sie mit einem Hauch von Zynismus
auf die glorreiche Zeit der unbezahlbaren Mahlzeiten an.

Moge dieser kulinarische Albtraum schnell voriibergehen, und mégen unsere Brief-
taschen genauso prall gefiillt sein, wie die Cocktailgldser in den Bars der guten al-
ten Zeiten! Prost auf die schmerzhafte Ironie des finanziellen Fegefeuers in unseren
geliebten gastronomischen Tempeln!

Ibre Gastgeber




Auf die §chnelle

ESPRESSO & ESPRESSOGETRANKE CHAI VON DAVID RIO

(mehr Espresso ab Seite 16) Standard Grof3 (weitere Sorten Seite 50) Standard Grof3

Espresso 3,50 4,70 Elephant Vanilla® 5,60 6,90

Cappuccino 490 5,90 Tiger Spice * 5,60 6,90

Caffé Latte 550 6,80

Flat White 5,50 KAKAO & ECHTE TRINKSCHOKOLADE

Latte Macchiato 550 6.80 (weitere Kakaogetrdnke ab Seite 60.) Standard Grof3

o/ 19,25

Tasse Kaffee oDER Americano 3,90 4,90 Kakao 41 % 490 6,90
Echte Trinkschokolade 6 %% % % 6,90

KAFFEE & KAFFEEMISCHUNGEN (mehr Kaffee ab Seite 16)

NEU IM SORTIMENT Siebkanne AUF EIS

Officelinie Workers Dark 6,90 (weitere Getrdnke auf Eis ab Seite 64.) 0,4

Costa Rica Juanachute Estate 10,90 Hausgemachte Zitronenlimonade 5,90

Kolumbien Geisha El Bolson Estate 10,90

KLEINES UND FEINES

(weitere Speisen ab Seite 70.)

KLASSIKER Siebkanne Das kleine SiifRe 2161719, 2 10,90

Kongo Lake Kivu 6,90 1 Croissant, 2 Scheiben Toast, eine Portion Honig, Butter, hausgemachte Konfitre,

Berliner Friihstiickskaffee 6,90 Schokoladentdfelchen aus eigener Herstellung sowie frisches Obst der Saison.

Indonesien Java Blawan 6,90 Sandwich mit Putenbrust und Kise &3 17.15,25,27 11,90

Mit Putenbrust, Maasdamer, Mayonnaise, Gewurzgurken, frischen Tomaten und Salat.

TEE (weitere Teesorten ab Seite 34) 0,41 Original BKR Kdsekuchen 6,40

N° 4 Assam FTGOP 1cl Mangalam 7,90 Berliner Kaffeerdstereitértchen 7,40

N° 15 Special Earl Grey 6,90

N° 30 Japan Sencha FF Superior 7,90 .

: : - FUR DEN

N° 144 Urlaubsvorbereitungstee-Zitrusfriichte, Apfel 6,90 P e KLEINEN HUNGER

‘Kucben & Torten 3 Pralinen fiir 5,80 €
o . N . "

N° 172 Krauses Krautbonanza 6,90 von Meisterband 5 Kekse fiir 3,90 €

Kaffeekirschentee (Koffeinhaltig) 6,90 Zu unseren Getrénken empfehlen

Frischer Ingwertee, frischer Minzetee 6,90 wir lhnen unsere Torten & Kuchen

aus der Vitrine sowie Speisen
ab Seite 68.




‘Herzlich willkommen

IN DER BERLINER KAFFEEROSTEREI IN BERLIN - CHARLOTTENBURG,
IN UNSEREM INHABERGEFUHRTEN TRADITIONSUNTERNEHMEN.

Handwerkliche, traditionelle Kaffeerdstung, eigene Konditorei und Chocolaterie, Lad-
engeschift und Café - Vielfalt fiir Genief3er*innen ist unser Markenzeichen. Seien Sie
neugierig und probieren Sie nach Herzenslust was unsere Speisekarte hergibt!

Ob Rostkaffee, Torten oder Schokolade — alles wird unter groRem Aufwand von Hand
gefertigt. Tag fir Tag geben unsere Mitarbeiter*innen und wir unsere ganze Leiden-
schaft und unser Engagement, um lhnen ein einmaliges Genuss- und Einkaufserlebnis
zu bieten. Indem Sie sich Zeit nehmen und alles in Ruhe genief3en, wiirdigen Sie unsere
Arbeit. Ihre Wiinsche und Anregungen aber auch Ihre Kritik nehmen wir gern entgegen.

MIT UNSEREM NAMEN STEHEN WIR EIN FUR DIE QUALITAT UNSERES
GESCHAFTES.

BERLINEp

[N da st o

Stefan Richter, Erwin Giest, Andreas Giest und Emma Giest

Unser -Angebot

Kaffeespezialitdten

Espresso & Espressogetranke

Teespezialitdten

Chaigetranke

Schokolade

Kalte Getrénke & Spezialitdten auf Eis

Wein & Spirituosen

Frozen Yogurt (von April bis September)

Frihstiick

Hausgemachtes, Sandwiches & Salate

24
32
52
56
64
68
70

72
78

91



KAFFEE-
SPEZIALITATEN




-

'-""

‘Kaffeebobnen

VOM ANBAU BIS ZUR TASSE

Um lhnen einen exzellenten Kaffee anbieten zu kdnnen, ist neben der Réstung die Qual-
itdt der Kaffeebohnen ausschlaggebend. Auch die besten Rostmeister*innen kénnen
aus schlechter Rohkaffeequalitat keinen gut schmeckenden Kaffee zaubern. Damit wir
sicher sein kénnen, nur den besten Kaffee zu beziehen, reisen wir persénlich auf die
Farmen in den Anbauldndern. Dort tiberzeugen wir uns nicht nur von den Anbaumeth-
oden und der Pflanzenqualitdt, sondern auch von den sozialen Umstdnden.Fiir uns
bedeutet das Résten von Kaffee den Umgang mit einem sehr wertvollen Produkt, die
ausgewadhlten und aus den Anbauléndern importierten Kaffees gehéren zu den aroma-
tischsten auf dem Markt. Um jedoch das volle Aroma zu erschliefien, ist das Kénnen der
Réstmeister*innen gefragt. Diese rosten in unserer traditionellen Trommelréstmas-
chine handwerklich im schonenden Niedrigtemperaturverfahren. Um jedem Kaffee das
volle Aroma zu entlocken, wird jede Sorte ganz individuell geréstet und anschliefRend
verkostet.

DIRECT TRADE

In den letzten Jahren hat sich die Art und Weise wie wir unseren Kaffee einkaufen unter
dem Namen Direct Trade im Deutschen Kaffeemarkt fest etabliert. Im Unterschied zu
»Fair Trade" steht hier die Beziehung zur Kaffeefarmer*in ,,auf Augenhéhe im Mit-
telpunkt. Selbststandige, professionell arbeitende Kaffeefarmer*innen fokussieren auf
eine sehr hohe Kaffeequalitat. Durch den direkten persénlichen Kontakt zu den Spe-
zialitdten-Kaffeerdstern*innen im In- und Ausland kennen sie deren Bedrfnisse und
produzieren entsprechend nachgefragte Rohkaffees. Diese sind
bei den Kaffeeréster*innen heif? begehrt. Dies erméglicht den
Farmer*innen, fiir ihren Kaffee profitable Preise zu fordern,
welche oft mehrere 100 % uber den sogenannten ,fairen
Preisen* der privaten Fairtrade Organisation liegen.







‘Kgffee bewerten

Bei allen Kaffees in unserer Speisekarte finden Sie eine Bewertung des Korpers, der
Fruchtigkeit, des Aromas sowie eine Gesamtwertung. Die Einzelbewertungen beste-
hen aus dem Anfangsbuchstaben des Merkmals und einer Wertung auf der Skala von
1(wenig) bis 5 (extrem viel). So bedeutet z.B. ,,K 5, dass der betreffende Kaffee sehr

viel Kérper hat.

KORPER | K

Beschreibt, in welchem MaRe die im Kaffee enthaltenen Ole im Kaffeegetrink wied-
erzufinden sind, wissenschaftlich also die Viskositat des Getrénkes. Ein kérperreicher
Kaffee (man spricht auch von einem ,schweren Kaffee) erzeugt ein volles, rundes
Mundgefiihl, der Kaffee bleibt lange prasent (langer Nachgeschmack).

FRUCHTIGKEIT | F

Ohne Saure wiirde uns Kaffee nicht schmecken! Die iber 80 verschiedenen Siuren im
Kaffee sind wesentliche Geschmackstrager und -bildner: Hell, klar, fruchtig, spritzig,
lebendig, trocken sind nur wenige Beispiele dafiir wie Sdure sich im Kaffee geschmack-
lich wiederfindet. Hinzu kommt, dass Sduren die empfundene Siifse im Kaffee verstark-
en. Das bedeutet, ein von uns als angenehm stift empfundener Kaffee enthélt garantiert
Sauren und wiirde ohne diese auch weniger stifs schmecken. Richtiggehend ,,sauer”
sind haufig nur zu kurz und zu heif? gerdstete Kaffees. Diese enthalten in hohem Mafe

schédliche Chlorogensauren.

AROMA | A

Der Kaffeegeschmack wird durch die spezifischen Aromen charakterisiert. Diese kon-
nen olfaktorisch (tiber die Nase), gustatorisch (iiber die Zunge) oder retronasal (iiber
den Rachenraum) wahrgenommen werden. Dabei steht der Begriff ,,Aroma*“ fiir die Ge-
samtheit dieser Wahrnehmungen. Zu den Wahrnehmungen werden im Gehirn Assozi-
ationen gebildet, welche es uns erméglichen, den Geschmack zu charakterisieren und
zu identifizieren. Kaffee enthalt eine Vielzahl von Aromastoffen, die zum einen in der
Kaffeepflanze wihrend des Heranreifens der Kaffeekirschen gebildet wurden (enzyma-
tische Aromen). Hierzu zihlen vor allem die fruchtigen Aromen (rote Friichte, dunkle
Friichte, Zitrusfriichte, Trockenfriichte) und blumige Aromen (z.B. Jasmin, Duftwicke,
Flieder). Erst durch den Réstprozess entstehen die Kandierungsaromen. Hierzu zshlen
nussige und schokoladige Aromen (z.B. geréstete Haselnuss, Nougat, Schokolade). Wird
tief geréstet, entstehen auch weniger angenehme Geschmacksstoffe, die Trockend-
estillations-Aromen genannt werden. Hierzu zdhlen Rostnoten, holziger Geschmack,
verbrannter Geschmack.
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GESAMTWERTUNG | PUNKTE
Die Speciality Coffee Association of America hat ein System zur einheitli-
chen und systematischen Bewertung der Geschmacksqualitit von Kaf-
fee entwickelt. Dabei wird der Kaffee im Rahmen einer professionellen Kaf-
feeverkostung (sogenanntes ,Cupping”) durch ein Team von spezialisierten
Tastern anhand von vordefinierten Kriterien (z.B. Siure-Eindruck, Bouquet des ge-
mahlenen, Bouquet des aufgebriihten Kaffees, Nachgeschmack) bewertet, indem fiir
jedes Kriterium Punkte auf einer Skala von 1-10 vergeben und beim Auftreten von Fe-
hlern (nicht alle Briihungen konsistent, Beigeschmack, Fehlgeschmack) auch wieder
abgezogen werden. Dabei wird ein vordefiniertes Formular, der ,,Cuppingbogen* be-
nutzt. Die Summe dieser Punkte ergibt dann eine Einzelwertung, der Durchschnitt der
Summen aller Taster die Gesamtwertung eines Kaffees. Wichtig ist dabei,
dass die Taster hinsichtlich ihrer Bewertungsansatze aufeinander
eingestellt sind. Sonst wiirden weit auseinander liegende Einzel-
wertungen keine aussagekraftige Gesamtwertung ergeben. An-
hand der vergebenen Punktzahlen wird der Kaffee in Kategorien
eingeteilt: Ein Durchschnittskaffee erreicht in der Regel maxi-

mal 79 von 100 Punkten. Ab 80 Punkten spricht man von Spe-

zialitatenkaffee. Ein sehr guter Spezialitdtenkaffee beginnt bei

83 Punkten. Die besten Spezialitdtenkaffees werden in Wett-
bewerben der Organisation Cup of Excellence ausgelesen. Sie er-
reichen zum Teil mehr als 90 Punkte.




‘Das Gebeimnis eines
guten Filterkaffees

Grundlage fur Filterkaffee und Espresso sind dieselben Bohnen. Ob
eine Kaffeebohnensorte zu Filterkaffee oder zu Espresso wird, hangt
zunachst von der Dauer und Art der Réstung ab.

Grundsatzlich gilt: Kaffeebohnen sollten schonend geréstet werden,
also langsam und bei niedrigen Temperaturen von etwa 200°C. In
unserer bewahrten Trommelréstmaschine brauchen wir daftir 14-20
Minuten. Bei dieser traditionellen Methode baut sich die magenrei-
zende Chlorogensaure zu einem Grof3teil ab. Zum Vergleich: Industrie
rostet wesentlich schneller aber auch bei 220 Grad und enthdlt da-
her meist noch sehr viel mehr Chlorogensaure. Durch die Entwick-
lung gezielter Rostprofile arbeiten unsere Rostmeister*innen das
geschmackliche Potenzial jeder Kaffeesorte heraus. So entsteht ein
mild-blumiger Kaffee aus Asien oder ein kriftiger, erdiger Kaffee aus
Afrika. Je nach Klima, Bodenbeschaffenheit, Anbauh&he, Kaffeep-
flanzenart und anderen Faktoren bringen die Bohnen ihren eigenen
Charakter mit.

Nun kommt das Mahlen: Fiir Filterkaffee wird die Bohne in 800-
1.000 Teilchen (mittlerer Mahlgrad) zerteilt. Dabei vergréfRert sich
die Oberfliche der Bohne enorm.

Trifft beim Aufbriihen heifles Wasser auf den Kaffee, quellen die
Teilchen auf und setzen deren Aromen frei. Das Wasser sollte dabei
nicht mehr sieden, sondern eine Temperatur von 93-96°C haben. Im
Idealfall ist es nicht zu hart (3-6°dH =deutsche Harte) und weist ein-
en niedrigen Mineralgehalt auf. Fiir das Aufbrithen stehen mehrere
Methoden zur Wahl. Je nach Briihmethode sollten Mahlgrad, Kaffee-

menge und Ziehzeit im richtigen Verhdltnis zueinander stehen.

Unsere Kaffees servieren wir lhnen in der Siebkanne. Sie kénnen
aber auch eine der vier weiteren Brithmethoden wahlen. Probieren
Sie doch mal, wie unterschiedlich ein und dieselbe Kaffeesorte
schmecken kann!
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TIPPS

1.

Lassen Sie Ihren

Kaffee ruhig ein
wenig abkiihlen,
denn gerade die
feinen, fruchti-
gen Geschmacks-
noten kommen bei

niedrigerer Tempe-

ratur besser zur
Geltung.

2.

Nach dem Briithen

bleiben Ihnen zum
Genuss etwa

35 Minuten.
Danach.ist ein
Grofdteil der
Aromen (nicht
jedoch die Bitter-
und Gerbstoffe!)
abgebaut.

38

Durch das Warm-

halten des

Kaffees auf einem
Stévchen werden
Aromen zerstort.

DIE SIEBKANNE

Diese Filtervariante ermdéglicht, auf einfache Art einen hervor-ragen-
den Kaffee zu briihen. Der Kaffee wird mit heiffem Wasser aufgegossen.
In 5 Minuten Ziehzeit entsteht ein kraftiger und aromatischer Kaffee.
Das Sieb bleibt im Anschluss in der Kanne, sodass der Kaffee auch noch
nachziehen kann. Durch die feinen Poren im Sieb wird dieser auch nach
langerer Zeit nicht bitter.

DIE FRENCH PRESS

Der Kaffee kommt nur mit Materialien in Beriihrung, die ihn geschmack-
lich nicht beeinflussen: Glas und Edelstahl. Der Kaffee wird stufenweise
aufgegossen. Nach 4 Minuten trennt eine heruntergedriickte Siebplatte
den fertigen Kaffee vom Kaffeemehl. Durch die relativ grofsen Poren der
Siebplatte verbleiben feinere Teilchen und ein Grofiteil der Kaffeedle im
Getrank. Der Kaffee schmeckt deshalb sehr vollmundig und kraftig.

DIE KARLSBADER KANNE

Die unverfilschlichste Art der Kaffeezubereitung: Sie kommt génzlich
ohne Papierfilter oder Metallsieb aus. Von oben strémt heifRes Wasser
durch grob gemahlenes Kaffeemehl und l3uft als Kaffee durch einen
zweifachen Filter aus Porzellan. Die Tasse ist klar und rein, der Kaffee
behilt sein pures Aroma ohne Fremdgeschmack.

DER HANDFILTER

Erfunden von einer Hausfrau aus Dresden, weiterentwickelt von ja-
panischen Kaffeeliebhabern, erfordert diese Methode durchaus einen
Augenblick Geduld. Der Kaffee wird auf einer sehr feinen Mahlstufe ge-
mahlen. Durch Abfiltrierung der Crema und der Feinanteile erhalt man
einen reinen, klaren Kaffee. Dieser ist nicht sehr stark, zarte Aromen
kommen aber sehr gut zur Geltung.

DIE KONA KANNE

Erfunden vor mehr als 70 Jahren in Frankreich, mutet diese Kaffee-
zubereitung an wie ein Experiment. Wasser wird im unteren Behalter
erhitzt und gelangt mittels Dampfdruck in das obere Gefif3. Dort ver-
mengt es sich mit dem Kaffeemehl. Erlischt die Warmequelle, strémt
der fertig gebriihte Kaffee zuriick. Ein Plattchen aus Stoff oder Pa-
pier filtert das Kaffeemehl ab. Diese Methode vereint die Vorteile der
Cafetiere mit denen des Handfilters: Der Kaffee ist frei von Kaffeemehl,
enthélt jedoch Kaffeedle und ist daher kraftig und aromatisch.




‘Kgffeespezialitiiten aus aller 1Welt

Alle sortenreinen Provenienzen servieren wir in der Siebkanne mit einem Glas Wasser und ei-
nem Kannchen Frischmilch (3,8 % Fett)” . Auf Wunsch auch fettarme- (1,5 % Fett)”, laktose-
freie Milch®, sowie Hafer'*- oder Sojadrinkg’ B
Karlsbader Kanne, Kona-Kanne, oder in der French Press, Handfilter (je 1,00 € Aufpreis).

MITTEL- UND SUDAMERIKA

. Auf Wunsch erhalten Sie Ihren Kaffee auch in der

Brasilien Santos Fazenda da Lagoa French Press, Handfilter 6,90
AROMA: Nougat, Gerdstete Niisse, Rosinen | k4 | F1 | A3 | PUNKTE 84,11
Ein naturmilder, weicher Kaffee mit einer geringen Séure. Die Santos-Bohnen weisen ein komplexes
und zugleich ausbalanciertes Aroma und einen stféen lang anhaltenden Geschmack auf.

Costa Rica Yellow Honey Palmichal Kona Kanne, French Press, Karlsbader Kanne 6,90

AROMA: Mandarine, Rohrzucker, Erdbeere | K5 | F3 | A5 | PUNKTE 84,1
Dieser Kaffee aus der renommiertesten Kaffeeanbauregion Costa Ricas entwickelt ein stifses
Aroma, einen vollen Korper und eine milde Sdure.

El Salvador Black Honey Las Veraneras Estate [PRAMIERTZ018] sicbkanne, French Press 7,90
AROMA: Melasse, Kakao-Nibs, Kirschen | k5 | F3 | A5 | PUNKTE 86,5
Das stifie Aroma von Rohrzucker verbindet sich mit dem lang anhaltenden spritzigen Geachmack der
Ananas. Zarte Kakao- Noten runden diesen besonders aufbereiteten Kaffee ab.

Guatemala Ceylan Estate Siebkanne, French Press 6,90
AROMA: Kirsche, Macadamia, Kardamom | k3 | F3 | A5 | PUNKTE 84,1
Sehr feine Aromen, eine leichte Fruchtsiure, gute Fulle und Noten von Macadamia und
Kardamom kennzeichnen den Kaffee dieses seit
1870 bestehenden Familienbetriebes.

Equador Vilcabamba Handfilter, French Press, Kona Kanne 7,90
AROMA: Mandeln, Rohrzucker, Zitronengras |k5 | F2 | A5 | PUNKTE 85,81
Im Stiden Equadors liegt in einem einsamen Hochtal das Dorf Vilcabamba.
Die Gegend scheint einen besonderen Einfluf® auf die Menschen dort zu
haben, nirgendwo sonst leben so viele Giber 100 jahrige Menschen.

Kolumbien La Claudina [PRAMIERT2017! Handfilter, Kona Kanne, Karlsbader Kanne 6,90
AROMA: Mandeln, Honig, Papaya | k2 | F2 | A4 | PUNKTE 85,81
Ein milder ausbalancierter Kaffee mit Noten von Mandeln, Honig
und Mirabellen.

Kolumbien Pink Bourbon La Claudina Estate Handjiter, French Press, Kona Kanne 7,90
AROMA: Nougat, Tabak, Bohnenkraut | k5 | F2 | A5 | PUNKTE 87,56
Dieser Kaffee der seltenen Varietit Pink Bourbon zeichnet sich durch Noten von
Jasminbliiten, Salbei, weifRen Pfeffer und Edelbitterschokolade aus, welche von einem an
zerlassene Butter erinnernden Korper unterlegt werden.

Kqumbien Supremo Huila Karlsbader Kanne, French Press 6,90

AROMA: Nougat, Mandarine, Karamell | k3 | F1| A4 | PUNKTE 82,5

Dieser milde und sdurearme Kaffee wird durch seine besondere Verarbeitung mit einer
ausgepragten Karamellnote abgerundet. In der Tasse schmecken Sie ganze Haseln(sse
heraus.

Bitte beachten Sie, dass Kaffee ein Naturprodukt ist. Deshalb besteht die Méglichkeit, dass einzelne Kaffeesorten
tempordr nicht verflighar sind. Unsere Mitarbeiter*innen empfehlen lhnen gerne alternative Sorten.
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Kuba Serrano Superior Handfilter, French Press 6,90
AROMA: Kakao, Tabak, Vanille | k2 | F3 | A3 | PUNKTE 81,9
Ein samtig, wirziger Kaffee. Er bildet ein klares, sdurearmes Tassenprofil
mit charakteristischen Tabak- und leichten Honignoten aus.

Mexiko Maragogype Liquidambar Estate Handfilter, French Press 7,90
AROMA: Haselnuss, Orange, Schwarzer Tee | k4 | F2 | A3 | PUNKTE 84,65
Maragogype ist eine groffruchtige Arabica- Unterart, die einen sehr feinen differenzierten
Geschmack aufweist, der von einer dezenten Saure und leichten Fruchtténen
unterstrichen wird.

AFRIKA

l'\thiopien Sidamo Shakiso Estate Siebkanne, French Press 6,90
AROMA: Jasmin, Anis, Paranuss | k3 | F2 | A5 | PUNKTE 84,0
Im Urprungsland des Arabica- Kaffees wachst der sehr wiirzige Sidamo mit deutlichen
Noten schwarzen Pfeffers, ein kraftiger Spitzenkaffee mit einem blumigen Aroma und einer
frischen Saure, die an Zitrusfriichte erinnert und Noten von Anis, Jamin und Paranuss tragt.

f\thiopien Yirgacheffe Beona ' PRAMIERT 2015 French Press, Karlsbader Kanne 6,90

AROMA: Anis, Salz-Karamell, griiner Apfel | K4 | F3 | A4 | PUNKTE 87,6
Dieser exzellente Kaffee aus dem athiopischen Hochland zeichnet sich
durch feine Fruchtaromen, einen guten Korper und einen kraftigen Mokka-
Geschmack aus.

Athiopien Kochere natural Handfilter, Karlsbader Kanne, Kona Kanne 6,90
AROMA: Rum, Kréuter, Kirschen | k4 | F3 | A5 | PUNKTE 84,5
Ein Kaffee mit einem lang anhaltenden Mundgefiihl. Eine sehr frische
Stfe wird mit Noten von Beeren und Muskatnuss unterstrichen.

Ahiopien Bench Maji Aman French Press Karlsbader Kanne 6,90
AROMA: Vanille, Frisches Brot, schwarzer Pfeffer | k3 | F3 | A5 | PUNKTE 85,21
Aus den Urwaldern Athiopiens stammend verbreitete sich die Arabica-
pflanze tber die ganze Welt. Der Waldkaffee ist daher der Urahn aller heutigen Arabica-
Sorten. Unglaublich lebendig und spritzig mit der typisch afrikanischen Wiirze.

Kenia AA+ ,,Samburu“ _ Handfilter, Karlsbader Kanne 7190
AROMA: Cassis, griechischer Joghurt, Litschi | k4 | F4 | A5 | PUNKTE 86,4
Kenianischer Kaffee ist berthmt ftir seinen kraftvollen, buttrigen Kérper, besticht durch
sein sehr blumiges Aroma und eine stark ausgepragte Saure nach roten Beeren und
Zitrusfriichten. Diese macht ihn unverwechselbar.

FUR DEN
KLEINEN HUNGER
3 Pralinen fir 580 €

5 Kekse fij
= 3,90 €

IERBEMERN Cc\.inner der Goldmedaille im Verkostt ngswettbewerb der Deutschen Rostergilde

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
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Kenia Perlbohne ,,Pearl of Africa® Handfilter, French Press 6,90
AROMA: Backschokolade, siiRe Trauben, Kirschen | k4 | F4 | A5 | PUNKTE 86,3
Befindet sich in der Kaffeekirsche nur eine Bohne statt der tiblichen zwei, wird diese
Perlbohne genannt. Wegen Ihrer Seltenheit ist sie sehr kostbar. Ihre feinen Fruchtaromen
werden erganzt durch die edle Fille.
Kongo Lake Kivu Handfilter, French Press 6,90
AROMA: Orangenbliite, Zimt, Kakao | k4 | F2 | A5 | PUNKTE 86,21
Ein frischer und lebendiger Kaffee mit komplexen Noten von Trockenobst und Karamell.
Ruanda Perlbohne Café des Mamas Estate Handfilter, Kona Kanne 6,90
AROMA: Honig, Veilchenbliite, Paraniisse | k3 | F4 | A4 | PUNKTE 86,21
Die Ruanda Perlbohne hat ein komplexes Geschmacksprofil. Chrakteristisch sind Noten
roter Friichte mit komplexer, vielschichtiger Natur in Verbindung mit dunkler Schokolade
und Noten von Veilchenblten.
Sambia AAA Kachipapa Estate Karlsbader Kanne, Kona Kanne 6,90
AROMA: Rohrzucker, weifker Pfeffer, weier Tee | k5 | F2 | A5 | PUNKTE 85,43
Die Kenianische SL28 Varietdt im Zusammenspiel mit natiirlichen Faktoren (Hohenlage)
ergeben einen hervorragenden Kaffee. Fruchtig-frische Noten von Cola, Minze und
Rhabarber treffen aus einen sahnigen Kérper.
Burundi Bugendana Karlsbader Kanne, Kona Kanne 6190
AROMA: Kakao, Grapefruit, Lakritz| k3 | F2 | A5 | PUNKTE 86,34
Der Burundi ist ein fruchtiger, blumiger Kaffee mit interessanten Noten nach grtiner Paprika
und einem cremig-sahingen Korper
Tansania "Snowtop” Ngila Estate Siebkanne, French Press 6,90
AROMA: Zitrone, Feige, Cola | k3 | F4 | A3 | PUNKTE 85,0
Der Kaffee von der Ngila Plantage kommt mit einem sehr fruchtigen Bouquet.
Eine aufRerordentliche Fulle rundet die Tasse ab.
Indien Malabar ,,MonSUnkaﬁ:ee“ Kona Kanne, French Press 6,90
AROMA: Erdnuss, Vollmilch, Zedernholz | k2 | F1 | A3 | PUNKTE 80,2
Friher dauerte der Transport per Segelschiff nach Europa mehrere Monate, wobei sich der
Geschmack des Kaffees stark veranderte. Dies wird heute durch eine spezielle Aufberei-
tung, dem sogenannten ,Monsooning" erreicht. Samtig-milder Geschmack.
Indien Robusta Harley Estate Kona Kanne, French Press 6,90
AROMA: Walnuss, Vollkorn-Gebzck, Kakao-Nibs | k5 | FO | A2 | PUNKTE 83,12
Dieser sehr gut aufbereitete Robusta-Kaffee wird Kaapi Royal genannt,
da hier nur die besten Bohnen selektiert werden. Wir erleben bei diesem Kaffee einen
exzellent nussigen Geschmack. Der Geschmackscharakter ist jedoch ein ganzlich anderer
als der eines Arabica-Kaffees. Bitte beachten Sie auch den deutlich hoheren Koffeingehalt
dieses Kaffees.
Indonesien Java Blawan Siebkanne, French Press 6,90

AROMA: Kakao, Kartoffeln, rote Johannisbeere | k5 | F1 | A5 | PUNKTE 84,2
Sehr harmonischer, kérperreicher Kaffee mit geringer Saure, unterlegt von Orangenblii-
ten- und Kakaoaromen. Sehr angenehmer, langanhaltender und stufRer Nachgeschmack.

Bitte beachten Sie, dass Kaffee ein Naturprodukt ist. Deshalb besteht die Méglichkeit, dass einzelne Kaffeesorten

temporar nicht verfligbar sind. Unsere Mitarbeiter*innen empfehlen lhnen gerne alternative Sorten.
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Indonesien Sumatra Lintong Karlsbader Kanne, French Press 6,90
AROMA: Walniisse, Rohrzucker, Zuckererbsen | k4 | F2 | A4 | PUNKTE 84,21
Kaffee von der indonesischen Insel Sumatra belebt, hat einen kraftvollen Kérper und ein
exquisites Aroma. Die milde Saure und Stfie des Lintong wird durch einen leicht
schokoladigen Nachgeschmack abgerundet.
Papua Neuguinea Sigri Estate PRAMIERTZ02i Handfilter, Karlsbader Kanne 6,90
AROMA: Sahne, Granatapfel, Orange, Blaubeere | k3 | F3 | A4 | PUNKTE 85,82
Ein vollmundig sahniger Kaffee mit den fir das Land typischen Noten von roten Beeren,
hier als exquisite Granatapfel-Aromen. Im Abgang zarte Orangentone.
DIE CREME DE LA CREME DES KAFFEEGENUSSES
Hawai'i Kona Extra Fancy “Captain Cook” French Press, Karlsbader Kanne 12,90
AROMA: Cashew, Pfeffer, Meersalz, Moosbeere | k3 | F3 | A3 | PUNKTE 86,34
Der Hawaii Kona stammt von den Hangen des Vulkanes Mauna Loa, wo ideale
Anbaubedingungen fur Kaffee herrschen. Er hat einen vollen, nussigen Geschmack
und ein feines Aroma mit Ankldngen an Pfeffer und Beeren.
Jamaika Blue Mountain Wallenford Estate Siebkanne, French Press 14,90
AROMA: Vanille, Sanddorn, Edelbitterschokolade | k3 | F4 | A4 | PUNKTE 84,5
Der perfekte Kaffee, den sich kein Kaffeeliebhaber entgehen lassen sollte! Edle Fille,
runder Charakter und ein weiches, unvergleichliches Aroma. Uberdies halt der Geschmack
von frisch gerostetem JBM ungewdshnlich lange an.
Jemen Mocha Matari Siebkanne, French Press, Kona Kanne 10,90
AROMA: Cashewkerne, Anis, Mango | k3 | F4 | A5 | PUNKTE 85,0
Die Kaffeepflanze, die ihre Urheimat in Athiopien hat, wurde hier erstmals kultiviert. Der
aus diesen Bohnen gewonnene Kaffee ist einer der eigenwilligsten. Er hat einen
wunderbar exotischen, weinig-pikanten Geschmack, eine ftllige Saure und einen feinen
Korper. Ein vorztglicher Kaffee, mild und aromatisch mit schokoladigem Unterton.
Costa Rica Juanachute Estate Handfilter, French Press 10,90
AROMA: Orangen, Lebkuchen, rote Johannisbeere | K3 | F2 | A5 | PUNKTE 88,68
Der Juanachute anaerobico zeichnet sich durch einen intensiven nussig geténten
Lebkuchengeschmack, versetzt mit Kirsch- und Johannisbeerténen, aus.
Nepal Mount Everest Supreme Handfilter, French Press 10,90
AROMA: Honig, Tabak, Orange | k4 | F3 | A3 | PUNKTE 86,41
Die Region Himalaja ist eher fur den Anbau von Darjeeling-Tee bekannt. Trotzdem wurde
hier, 75 km nérdlich Kathmandu, 1994 mit Anbau von Kaffee begonnen.
Diese Kaffeeraritat tiberzeugt durch den lang anhaltenden schokoladigen
Nachgeschmack und eine sehr gute Harmonie.
Galapagos Speciality Finca San Cristébal Haifilter, French Press 10,90

AROMA: Himbeeren, Karamell, Blattgemiise | k4 | F4 | A4 | PUNKTE 86,63

Einer der seltensten und aufergewohnlichtsten Kaffees, von uralten Kaffeebdumen
geerntet. Schokoladig-nussig im Aroma mit ungewohnlichen Ankldngen an Blattgemtise
und Himbeeren.

PRAMIERT

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
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Kolumbien Geisha El Bolson Estate Handfilter, Kona Kanne 10,90
AROMA: Rohrzucker, Jasminbliite, weier Tee | k4 | F3 | A5 | PUNKTE 86,75
Ein wirzig, cremiger Kaffee mit Pfirsich-, Grapefruit Noten und feinen Tabak-, Anis-,
Mandelaromen. Ein komplxer Kaffee mit angenehmer Stfée und guter Fille.
Erist sehr harmonisch.

MISCHUNGEN

Alt-Berliner Traditionsmischung [PRAMIERT2012] Siebkanne, French Press 6,90
AROMA: Kakao, Karamell, Apfel | k5 | F2 | A3
Nach einem alten Rezept unseres Rostmeisters wurde diese vollmundige, harmonische
Mischung hergestellt. Pur oder mit einem Schuss Milch geniefsen.

Berliner Kénig Friedrich I. Mischung Siebtréiger, Handfilter 6,90
AROMA: Gewiirz, Maronen, Vollmilch | k3 | F2 | A4
Ein facettenreicher Kaffee, wie sein Namensgeber selbst. Kraftig, wirzig beim ersten
Schluck mit leicht perlender Saure, um dann mit einer verspielt blumig-stfien Note einen
Vollmilchschokoladen-Ausklang zu finden.

Berliner Friihstiickskaffee Siebkanne, French Press 6,90

AROMA : Melasse, frisches Brot, schwarzer Tee | K3 | F2 | A4

Fur den morgendlichen Genuss mit oder ohne Frithstiick. Oder einfach als Frihstck.
Kraftig im Geschmack mit einer belebenden Komplexitat: Nisse, Melasse,
Trockenfrichte treten hervor.

Berliner Kaffeekrianzchen Siebtrager 6,90
AROMA: Haselnuss, Sahne, Vollmilch | k2 | F2 | A5
Eine leichte Mischung mit lebhaften Aromen. Harmoniert dank seiner
nussigen Noten ideal mit schokoladigen Kuchen. Perfekt am Nachmittag
zum Kaffeeklatsch.

Wiener MEIBnge | PRAMIERT 2010 | Siebtrdger, Handfilter 6,90
AROMA: Lakritz, Anis, Limette | k4 | F2 | A5
Ein harmonischer mittelkraftiger Kaffee mit ausgewogenem und
vollem Bouquet.

Schwyzer Schimli Siebtréiger 6,90
AROMA: Zartbitter, Salz-Karamell, Melasse | k5 | F1| A4
Die traditionelle Schweizer Schumlirostung ordnet sich geschmacklich zwischen
Filterkaffee und Espresso ein.

Officelinie Workers Dark Siebtréiger 6,90
AROMA: Walniisse, Kakao-Nibs, Tabak | k3 | F2 | A4
Durch die Kombination aus stidamerikanischen Kaffees entsteht ein kraftiger,
wirziger Café Créme mit guter Flle.

Saisonmischungen Siebtréiger, Handfilter 6,90
Bitte sprechen Sie unseren Service an.

Aromatisierter Kaffee Siebtriger, Handfilter 6,90
Die Bohnen werden mit Aromadlen aromatisiert.
Fragen Sie gerne nach unserer Sortenvielfalt:
Zum Beispiel: Vanille, Franzdsisches Nougat, Haselnuss, Himbeer.

Bitte beachten Sie, dass Kaffee ein Naturprodukt ist. Deshalb besteht die Moglichkeit, dass einzelne Kaffeesorten
temporar nicht verftigbar sind. Unsere Mitarbeiter*innen empfehlen lhnen gerne alternative Sorten.
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ENTKOFFEINIERT

Filterkaffee entkoffeiniert French Press 6,90
AROMA: Getoastetes Holz, Gebick, Melasse | k4 | F1 | A4
Eine abgerundete Mischung entkoffeinierter Kaffees,
schonend entkoffeiniert mit Kohlendioxid.

FUR DEN
o ~ P ) KLEINEN HUNGER
‘Kucben & Torten 3 Pralinen fir 5,80 €

von Meisterband 5 Keksefir3,90 €
Zu unseren Getranken empfehlen
wir lhnen unsere Torten & Kuchen
aus der Vitrine sowie Speisen

ab Seite 68.

IEEBRMERN Cc\.inner der Goldmedaille im Verkostungswettbewerb der Deutschen Rostergilde

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
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ESPRESSO &
ESPRESSO-GETRANKE
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BERLINER




Italienischer Espresso

Die Italiener*innen sind in vieler Hinsicht GenieRRer. Vor allem, wenn es um die Themen
Kunst, Musik und ,,Caffe" geht. (In Deutschland unterscheidet man zwischen ,,Kaffee"
(Filterkaffee) und ,,Espresso“; Italiener*innen dagegen sagen immer Caffé). Durchquert
man Italien von Nord nach Stid, kann man erhebliche Unterschiede in der Espressokul-
tur feststellen.

@ Mailand

Sizilien

In , dem Ursprung des Espressi, bevorzugt man das Zusammenspiel von
Fruchtnoten und einer Spur Wiirze. Deshalb hat dieser hier noch einen relativ hohen
Arabica-Gehalt. Die Maildnder*innen trinken ihren Espresso in der Regel direkt an der
Bar. Weiter stdlich, in , mag man es eher schokoladig-herb. Ein héherer Ro-
busta-Anteil sorgt fiir diese kraftigen und intensiven Noten. Hier, im Geburtsort des
Erfinders der Espressomaschine, trinkt man den Espresso gern im Straflencafé. Ganz
im Stiden dagegen, auf , wird der Espresso mit sehr hohen Robusta-Gehalten
kraftig und dunkel geréstet. Fruchtige Geschmacksnoten sucht man hier vergebens.
Bittere Schokolade ist die Hauptgeschmacksnote. Die Sizilianer*innen trinken ihren Es-
presso gern als Ristretto.

26

&Espressospezialititen

Kommen Sie mit uns auf eine Geschmacksreise durch die verschiedensten Espresso-
Lénder. Bestellen Sie die verschiedenen Espressi auch als Cappuccino.

Standard ~ Grof3
Costa Rica Espresso 3,90 4,90

AROMA: Malz, Rohrzucker, Cola | 100% ARABICA

Kaffeebohnen aus Costa Rica lassen sich infolge ihrer hohen Dichte
hervorragend rosten. So konnte dieser Espresso lange ausgerdstet
werden, ohne dass die Bohnen dabei verbrennen. Entstanden ist ein sehr
starker, voller, malzigwiirziger Espresso mit Anklangen von Rohrzucker
und Cola.

Indien Monsunespresso  [PRAMIERT20i8 3,90 4,90
AROMA: Vollmilch, Haselnuss, Sahne | 100% ARABICA
Ein sehr weicher und ausgewogener Espresso. Aromen von Vollmilch-
schokolade und Haselntissen veredeln den samtigen Korper.

Kubanischer Espresso 3,90 4,90
AROMA: Tabak, Vanille, Schokolade | 100% ARABICA
Kubanische Bohnen als Espressordstung ergeben einen kraftigen, leicht
holzigen Espresso mit Tabak- und Vanillenoten und Ankldngen von
Schokolade. Besteht nur aus unserem Kaffee Kuba Serrano Superior
(Single Origin), welcher in unterschiedlichen Réstgraden kombiniert wird.

Ruanda Mountain Espresso 3,90 4,90
AROMA: Zuckerrohr, Apfel, Vanille | 100% ARABICA
Ein ausdrucksstarker Espresso mit leichter Stfée in Kombination mit
angenehmer Bitterkeit und samtiger Fiille.

Athiopischer Waldespresso 3,90 4,90
AROMA: Anis, Salz-Karamell, Paranuss | 100% ARABICA
Ein wiirziger Espresso mit einer schokoladigen Stfée
in Kombination mit ausgepragter Bitterkeit.

Indonesien Gayo Longberry Espresso 3,90 4,90
AROMA: Mandarine, Mandeln, Zartbitterschokolade | 100% ARABICA
Ist fiir einen Single Origin ein sehr harmonischer Espresso mit
ausgepragter Stfse und sehr feinen bitterstfien Noten.

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
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ESPRESSO-MISCHUNGEN

Standard ~ Grofs

HOUSE BLEND Standard

Grof3

Mailander Espresso 3,90
AROMA: Zartbitterschokolade, Rohrzucker, Kandis |
75% ARABICA, 25% ROBUSTA
Ein sehr kraftiger Espresso mit einer fein-wiirzigen
Note. Eignet sich perfekt fur Milchgetranke oder
einfach mit einem Sttick Rohrzucker.

4,90

Espresso entkoffeiniert 3,50
AROMA: Kakao, SiiRholz, Toast | 100% ARABICA
Die Kombination aus erlesenen Arabicabohnen vereint kraftige und
vollmundige Komponenten in einer dunklen Réstung. Diese Espressomi-
schung wurde schonend entkoffeiniert, so dass Sie zu keiner Tages- und
Nachtzeit auf Ihren Espresso verzichten missen!

4,70

Neapolitanischer Espresso  [BRAMIERT617] 3,90
AROMA: Zartbitterschokolade, Zedernholz, Grapefruit |
60% ARABICA, 40% ROBUSTA
Ein schokoladig-kriaftiger Espresso, welcher durch seine fein-herben
Grapefruit-Noten besticht.

4,90

Sizilianischer Espresso  |PRAMIERT2619) 3,90
AROMA: Walnuss, Vollkorn-Gebick, Kakao-Nibs | 100% ROBUSTA
Eine Besonderheit: Ein kraftig-nussiger Espresso ausschliefslich aus
Robusta-Bohnen mit Aromen an einen Fichtenwald erinnernd und einer
starken Melasse-Sufse.

4,90

Espresso Supremo 3,50
AROMA: Zartbitterschokolade, Nougat, Haselnuss |
80% ARABICA, 20% ROBUSTA
Die klassische Réstung. Verwendet wird diese Mischung in
unserem Haus fur alle Espresso-Milch-Mix-Getranke. Mit karamellig-
schokoladigen Aromen harmoniert er perfekt mit
der Milch.

4,70

Berliner Perle [PRAMIERT 20161 3,90
AROMA: Schokolade, Haselnuss, Nougat | 100% ARABICA
Eine Seltenheit. Ein Espresso ganz aus Perlbohnen (Peaberries) —
schokoladig und nussig.

4,90

Java Espresso  [PRAMIERT 2012 3,90

AROMA: Karamell, Gewiirz, Schokolade |
70% ARABICA, 30% ROBUSTA
Leichte Schokoladennote mit angenehmer Fulle. Geniefden Sie diesen

Espresso mit einem Schuss Milch.

4,90

Portugiesischer Espresso dunkel [PRAMIERT20201 3,90
AROMA: Réstaromen, Edelbitter, Melasse | 100% ARABICA
Unsere dunkelste Rostung. Durch sie erhalt er einen ultimativ kraftigen
Geschmackseindruck und kommt mit einer sehr dominanten Wiirze
daher, ohne jegliche Saure.

4,90

Florentiner Espresso  [PRAMIERT20211 3,90

AROMA: Haselnuss, Popcorn, Rohrzucker |

40°% ARABICA, 60% ROBUSTA

Ein nussiger sehr sufder Espresso mit typischem Charakter. Pur, sehr
stark im Abgang. Kombiniert mit Milch, sehr wiirzig und harmonisch.

4,90

Spanischer Espresso Aztcar 3,90
AROMA: Kandis, Karamell, Rohrzucker |
90% ARABICA, 10% ROBUSTA
Dieser Espresso besteht aus einer Mischung von milden Spitzenarabicas
und Robusta-Bohnen, mit einer leichten Kandierung nach spanischer
Tradition.

4,90

Bitte beachten Sie, dass Kaffee ein Naturprodukt ist. Deshalb besteht die Moglichkeit, dass einzelne Kaffeesorten

temporar nicht verftigbar sind. Unsere Mitarbeiter*innen empfehlen lhnen gerne alternative Sorten.
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Espresso Fancy Supremo 3,50
AROMA: Zartbitterschokolade, Nougat, Vanille | 100% ARABICA
Dieser ausdrucksstarke Espresso besticht durch seine fein ausdifferen-
zierten Aromen und seiner sehr guten Balance. Unser Hausespresso.

FUR DEN
KLEINEN HUNGER
3 Pralinen fiir 5,80 €
5 Kekse fiir 3,90 ¢

4,70

IEEBRMERN Cc\.inner der Goldmedaille im Verkostungswettbewerb der Deutschen Rostergilde

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
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Espressogetrinke | stondord_ Grof
Moccachino * 6,60 7,90

Espresso mit geschaumter Milch oder Sahne und Vollmilch-

, , " - . 19
Wir bereiten unsere Kaffeegetrénke mit Frischmilch (3,8 % Fett)" zu. Auf Wunsch cchokolade. Wahlweise auch mit Weifier- oder Zartbitterschokolade.

erhalten Sie gerne auch fettarme- (1,5 % Fett)”, laktosefreie Milch*, sowie Hafer'-

s French Mocca®®*## 6,90
3,13,25 )
oder SOJadrInk ’ Halb Espresso, halb echte Trinkschokolade mit einer
Standard Grof3 Milchschaumhaube.
Americano 3,90 4,90
Wir giefeen einen Espresso Fancy Supremo mit der doppelten "
erie heiem Waseers auf- |7 P KAFFEEGETRANK MIT ALKOHOL Standard
Espresso Macchiato ¥ 440 5,40 Espresso Corretto 6,90
mit einer Haube aus Milchschaum. Espresso mit einem Schuss Grappa.
; 19
Espresso con panna 460 5,60 Irish Coffee 7,90
mit einer Haube aus Schlagsahne. Kaffee mit 2cl Whiskey, Rohrzucker und frisch
aufgeschlagener Sahne.
Espresso Ginger 460 5,60 . T
Espressoshot mit frisch geriebenem Ingwer. Maria Th.ereSIa. 7,90
bon Kaffee mit 2cl Cointreau und Sahnehaube.
Espresso Bourbon 6,60 . 1
doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis. Café Roy_al 7,90
| Kaffee mit 2cl Cognac und Sahnehaube.
Nocciolata 4,90 5,90 o 1
Gianduia-Nougat*# des bertihmten Schokoladenhauses Majani aus WaI|S|scher Kaffee 7,90
Bologna wird mit einem kraftigen Espresso tibergossen. Eine Kostlichkeit! Kaffee mit Baileys und Sahnehaube.
Nocciolata Macchiata ¥ 560 6,60
Nocciolata mit Milchschaumhaube.
Café Crema 3,90 4,90
Altberliner Traditionsmischung oder entkoffeinierter Filterkaffee. EXTRAS
; x 19
Elgsfpgnner S ehlaseahnehaub 4,90 6,60 Aromasirup 1,20
ate Crema mit Schiagsannenaube. Karamell*? Vanilla*?2 Haselnuss*3 %,
Cappuccino * 490 5,90
Espresso, mit Milch und einer cremigen Milchschaumhaube.
Flat White ¥ 5,60 FUR DEN
mit doppeltem Espresso und diinner Milchschaumhaube. KLEWEN HUNGER
- ’ 3 Pralinen fjr 580¢€
Caffe Latte 560 6,90 5 Kekse fiir 3,00 €
=
Espresso mit viel Milch und einer diinnen Milchschaumhaube. : e iy
Latte Macchiato ¥ 560 6,90

wie ein Cappuccino mit mehr Milch, im Glas serviert.

Bitte beachten Sie, dass Kaffee ein Naturprodukt ist. Deshalb besteht die Moglichkeit, dass einzelne Kaffeesorten Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach weiteren Kaffees aus unserem Sortiment.
temporar nicht verftigbar sind. Unsere Mitarbeiter*innen empfehlen lhnen gerne alternative Sorten.
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Unser Tee

Neben Kaffee und Kakao ist auch unser Tee nicht nur ein ,Rohstoff* sondern ein
Produkt, dem wir grofdte Wertschatzung entgegenbringen. Der echte Tee, also die
Blitter des mit der Kamelie verwandten Teestrauches Camelia sinensis, werden
miihevoll von Hand geerntet und mehrere Tage lang aufbereitet (sogenannte
,Orthodoxe“, althergebrachte Teeverarbeitung) und erreichen Berlin wie unser
Rohkaffee erst nach einer mehr als 10.000 km weiten Reise. Genau wie beim Kaf-
fee sind wir zum Teil selbst vor Ort um die besten Qualititen zu suchen. Deshalb ist
es selbstverstdndlich, dass der Tee in unserem Hause sorgfaltig zubereitet wird,

damit nicht auf den letzten Metern noch das wundervolle Aroma verloren geht.

Inhaber Andreas Giest zu Besuch auf einer Teeplantage in Indien.

EIN STARKER
SCHLUCK BERLIN
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‘Kleines Teelexikon

Blattgrade bzw. Klassifizierungen beim Tee sind Produktions- und Aussiebungs-
bezeichnungen, die mit Buchstaben abgekiirzt werden. Je nach Herkunft des Tees kon-
nen sie unterschiedliche Bedeutungen haben. Die Blattgradierung ist nur nachrangig
bedeutsam fiir die Qualitat. Wir unterscheiden hier zwischen Blatt-Tee, Broken-Tee
und weiteren Verarbeitungsgraden. Einige wichtige Blattgrade beschreiben wir Ihnen
naher:

BLATT-TEE | GANZE BLATTER

SOUCHONG | s
Das dritte, etwas grofiere Blatt des gepfliickten Teetriebes. Die grobste Blattsortierung.

PEKOE | P
Das zweite, ganz entfaltete Blatt des Teetriebes.

ORANGE PEKOE | op
Das erste, ganz entfaltete Blatt, lang und zart.

FLOWERY ORANGE PEKOE I FOP
Das erste, aber noch nicht voll entwickelte Blatt. Einfache Gradierung fir-indische
Blatt-Tees.

GOLDEN FLOWERY ORANGE PEKOE | GFOP
Das zarte, erste Blatt mit vielen hellen Spitzen der obersten Blattknospe. Feinste Sor-
tierung unter den Blatt-Tees. Top-Grade der einzigen orthodoxen Kenia-Plantage, die

Tippy-Tees herstellt.

TIPPY GOLDEN FLOWERY ORANGE PEKOE I TGFOP
Diinnes, kurzes Blatt mit sehr vielen hellen, obersten Blattknospen, den zarten,

behaarten Trieben. Hauptgrad Darjeelings und Assams.

FINEST TIPPY GOLDEN FLOWERY ORANGE PEKOE | FTGFOP
Hauptsachlich Darjeeling, teilweise auch Assam. Feinste Grade der Produktion, herges-
tellt mit besonderer Sorgfalt; gleichmafiiges Blatt, tippy.
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BROKEN-TEE | GEBROCHENE, ZERKLEINERTE BLATTER

BROKEN ORANGE PEKOE | BOP
Besonders kréftiger Tee; Hauptsortierung der Broken-Tees, die im Handel ist. Haupt-
Broken-Grad vor allem in Ceylon, Stidindien, Java und China.

FLOWERY BROKEN ORANGE PEKOE | FBOP

Groberer Broken mit einigen Tips. Kommt aus Assam, Indonesien, China und Banglad-
esch. In Stidamerika grober, schwarzer Broken. In Stidindien wird der Pekoe oft FBOP
genannt.

GOLDEN FLOWERY BROKEN ORANGE PEKOE I GFBOP

Feinste und aromatischste Broken-Sortierung. Wird hauptsachlich in Assam produzi-
ert. Ein Top-Tee der Broken-Gradierung sowie der einzige Tippy Broken aus Kenia. Sehr
beliebt in Ostfriesland.

WEITERE VERARBEITUNGSGRADE

GUNPOWDER

Tee, dessen Blatter zu kleinen, den Schrotkérnern dhnlichen Kugeln verarbeitet werden,
daher der Name ,,Schiefdpulver®. Die so hergestellten Tees bilden — vor allem in China
— hduhg die Grundlage der kiinstlich parfiimierten Tees.

FANNINGS

Kleine, karnige Teilchen des Tees, die haufig aus Blattrandteilen bestehen oder bei der
Siebung der gréf8eren Sortierung abfallen. Sie schliefen sich besonders schnell auf und
geben dem Tee einen hohen Koffeingehalt! Sie werden daher entweder als Beimischung
oder fiir TeeaufguRbeutel verwendet.

DUST

Die feinste aller Teesorten: kiinstlich zu Staub (Dust) zerriebene Teeblitter. Wie die
Fannings schnell I6slich und sehr ergiebig. In Europa fast ausschlieRlich fiir Tee-Auf-
gufibeutel verwendet.
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FUR DEN
KLEINEN HUNGER
3 Pralinen fijr 5,80 €
5 KEkSe f[jr 3,90 €

SCHWARZER TEE

0,4l

N° 1 Darjeeling first flush SFTGFOP1 Sungma
INDIEN | SUNGMA | 3 MIN | 1 TL/TASSE | 95°
Region: Darjeeling, Rungbon-Tal gegentiber dem Mirikgebirge
Exquisiter Schwarztee aus 1.700 m Héhe mit mildem, aber hoch-
aromatischem und vollmundigem Geschmack und einer ausgepragten Stfse.
Blatt: sehr gleichmifig gepflickt mit den First Flush typischen griinen Blattanteilen |
Tasse: hell, goldgelb, klar.

N° 2 Darjeeling first flush FTGFOP1 Namring 7,90
INDIEN | NAMRING | 2-3 MIN | 1 TL/TASSE | 95°
Region: Darjeeling, Spitzenlage im Teesta-Tal
Gehaltvoller First Flush Tee, blumig mit leicht nussiger Note.
Blatt: viele Tips | Tasse: hellgelb, duftig-blumig.

N° 3 Darjeeling second flush FTGFOP1 Okaiti 7,90
INDIEN | OKAITI | 2-3 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 95°
Region: Darjeeling, Mirik-Tal
Feinster Hochlandtee aus 2000m Héhe. Spritzig frische Tasse
elegant und ausgereift, zarte Pirsichnoten.
Blatt: grofiblattrig | Tasse: honigfarbenen, nussig-weich.

N° 4 Assam FTGFOP1cl Mangalam 7,90
INDIEN | MANGALAM | 3 MIN | 2 TL/TASSE | 95°
Region: Assam
Kostlich wiirziger Tee mit gleichmafiigen Blattern und vielen Spitzen.
Malziger Charakter, sehr cremig und weich dennoch assamtypische Wiirze.
Blatt: groRblittrig, viele goldene Tips | Tasse: dunkel bernsteinfarben.

N° 5 Assam TGFOP1 Satrupa 6,90
INDIEN | SATRUPA | 3 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 90-100"
Region: Assam, Bezirk Tinsuki
Ein Tee mit herrlich dunkler Farbe und vollem, malzigen Geschmack.
Blatt: Broken, viele Tips. | Tasse: schéne, dunkel abgieféende Tasse.

N° 7 China Keemun Mao Feng 6,90
CHINA | 4 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 90-100"
Sehr ausgewogen, Schéne stfée und leichte
Honig-Zartbitterschokoladen-Note.
Blatt: besonders grof?, leicht gedreht. | Tasse: weich und duftig, elegant.
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N° 8 Ceylon OP1 Uva Highlands Shawlands 6,90
CEYLON | SHAWLANDS | 2-4 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100"
Region: Uva Highlands
Der 1880 gegriindete Garten liegt auf einer Hohe von 1.200 Metern. Tees dieses Gartens
gewinnen immer wieder Preise im In- und Ausland fur ihre herausragende Qualitit. Blatt:
Mittlere Blattgrofe, rétliche Farbung, gut verarbeitet. Tasse: Mittelkraftig, frisch-aroma-
tisch.
N° 11 ST Finest English Breakfast Tea 6,90
CEYLON/INDIEN | 3-5 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100°
Eine klassische Kombination aus feinwtirzigem Ceylon-Tee und
mildem Darjeeling-Tee. Diese Mischung ist der ideale Tee fur einen
guten Start in den Tag.
N° 14 Ostfriesen Sonntagstee 6,90
INDIEN | 2-4 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100"
Region: Assam
Traditionelle Mischung aus kraftigem Assam Blatt-Tee und feinster naturlicher Vanille.
Das Richtige zur ,Sonntagnachmittag-Teestunde".
Blatt: Gut gerolltes, rétlich-braunes Blatt, mittlerer Anteil an Tips
Tasse: Kraftig, ausgewogen, gehaltvoll, leicht vanillig.
N° 134 Five O'Clock Tea 6,90
3-4 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
vollmundig, kraftig, aromatisch
Eine ergiebige Schwarztee-Broken-Mischung mit goldfarbenen Tips.
Der ideale Nachmittagstee.
N° 135 China Lapsang Souchong 6,90
3 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
rauchig, wiirzig
Uber Holz gerducherter, groRblattriger Schwarztee.
N° 137 Mein Jott Manjushree—Assam FBOP 2nd Flush Manjushree 6,90
3-4 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
kraftig, wirzig, aromatisch
Ein kraftiger, wirziger Broken-Tee. Herzhaft und dennoch sehr weich.
Mit langem aromatischen Abgang.
N° 138 Berlin-Moskau Express— Russische Mischung 6,90
3-5 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100"
mild, leicht rauchig
Fur Liebhaber eines rauchigen Tees.
N° 136 Uff'n letzten Driicker 8,90

3-5 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100"
Einer der wenigen Garten, der noch eine klassische Herbstqualitat — die den Abschluss des
Erntejahres in Darjeeling markiert — herstellt.

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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SCHWARZER TEE AROMATISIERT

OOLONG

0,4l

N° 37 China Oolong Huang Jin Gui - Golden Osmanthus

CHINA | 2 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 80°

Huang Jin Gui bedeutet tbersetzt Golden Osmanthus und ist neben dem Ti Kuan Yin
Oolong einer der beliebtesten Oolong Tees Chinas. Der Huang Jin Gui wird nahe der Stadt
Anxi in der Provinz Fujian produziert. Der Tee wird Golden Osmanthus genannt, da er tber
eine gelbliche Tasse, ein gelbgriines Blatt und Gber ein feines Aroma verftgt, das an

0,4l
N° 15 Special Earl Grey 6,90
3 = 4 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 100°
Frisches Bergamotte-Aroma in verfuhrerischer Verbindung mit wertvollen
Tees aus China und Indien; kraftig und intensiv im Geschmack.
N° 16 Bombay Chai 6,90
6-8 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100°
Ein starker Schwarztee braucht kraftige Gewtirze. Dieser Chai-Tee ist
geschmacklich harmonisch ausgewogen und ein toller Tee, um den beliebten
Chai Latte zuzubereiten. Tee nach Geschmack kraftig aufgiefien und mit
heifser Milch aufftillen, dann das Ganze mit einer Haube aufgeschaumter Milch krénen.
N° 17 Sweet Orange 6,90
3-4 MIN | 1 LEICHT GEHAUFTER TL/TASSE | 100°
Unvergleichlicher Orangengeschmack.
N° 23 Granatapfel Himbeer 6,90
3-5MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE [ 100"
Schwarzer Tee mit dem trendigen Geschmacksmix aus Granatapfel,
Goji- und Sanddornbeeren, abgerundet mit einer saftigen Himbeernote
und einem Hauch Guarana.
N° 140 Jut Jewtirzt—Chai-Tee 6,90
3-8 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100~
wirzig, leicht herb, krautig
Die harmonische Zusammenetzung aus schwarzem Tee und Gewtirzen macht diese
Komposition zu einem klassischen Chai.
N° 141 Jeliebtet Lavendelbeerchen— Himbeer-Lavendel 6,90

3-5 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100°
Fruchtig-blumiger Schwarztee.
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die bekannte Osmanthusbliite erinnert. Tasse: feinherb mit Pfirsichnote

8,90

N° 38 Formosa Green Jade Oolong

FORMOSA | 4 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Region: Anhui

Ein handverlesener Tee, reich an Kérper. Blumiger, weicher Geschmack mit lang

anhaltenden, stiffen Noten. Blatt: Grofes gerolltes Blatt

OOLONG AROMATISIERT

8,90

0,4l

N° 59 China Milky Oolong

CHINA | 2-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100°

Dieser griin ausgebaute Oolong-Tee ist bekannt und beliebt fiir seinen Reichtum an blumigen
und fruchtigen Noten sowie fur seinen verfihrerischen Duft nach sufer Milch.

Blatt: Hellgelbes, hart zu Kugeln gerolltes Blatt.
Tasse: Hellgrine Tasse, stfdlich, zarte Milch-Note

8,90

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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FUR DEN
KLEINEN HUNGER
3 Pralinen fijr 5,80 €

5 Kekse fﬂr 3,90 €

GRUNER TEE 0,4 GRUNER TEE 0,4l
N° 28 China Gunpowder 6,90 N° 158 Tansania Usambara Green 7,90
CHINA | 4-=5 MIN | 1 TL/TASSE | 90° 2-3 MIN | 1 TL/TASSE | 80°
Region: Zhejiang Provinz mild, leicht, aromatisch, leicht fruchtig
Elegant perlenformig geformt, hellgriin in der Tassenfarbe AufBergewohnlicher afrikanischer Griintee aus dem Wollenhaupt-Projekt: Tee-Spezialita-
und einem eleganten, weichen Geschmack. ten vom Kilimandscharo. Was zunachst mit einem kleinen Versuchsanbau direkt am Fufse
. . des Berges begann, bringt heute eine erlesene Auswahl an einzigartigen Tees hervor. Sehr
N° 29 China Lung Chmg 7,90 schén ggearbei%etes, dunielgrﬂnes Blatt, silbrige Tips. eorte
CHINA | 1 MIN | 2 TL/TASSE | 75-85° o .
Dieser Tee wird nur aus den First-Flush Knospen hergestellt. Er wird drei Tage lang N° 159 Japan Hojicha 7,90
beschattet bevor er geerntet wird. Der Tee hat einen natirlichen, stféen und ausgewogen 0,5 MIN | 1 TL/TASSE | 90~
herben Geschmack. stiRliche Rost- und Kakaonoten
. Hojicha bedeutet (ibersetzt , gerdsteter Tee". Es werden einfachere Sencha oder Bancha
N°® 30 Japan Sencha FF Supe”or 7,90 Te(Jes zum Rosten verwendet.gDas Blatt nimmt beim Résten eine braune Farbe an und
JAPAN | 1 MIN | 2 TL/TASSE | 75-85" shnelt auf den ersten Blick einem einfachen Schwarztee. Geschmacklich unterscheidet
Region: Prafektur Kagoshima sich der Hojicha deutlich von einem Griinen oder Schwarzen Tee. Der Tee stammt aus der
Dieser Tee aus der Prafektur Kagoshima wird nur aus den First-Flush Knospen hergestellt. grofen Prafektur Shizuoka. Auerhalb Japans eher unbekannt, hat dieser Tee einen
Er wird drei Tage lang beschattet bevor er geerntet wird. So erlangt er einen nattrlichen, festen Platz in der japanischen Teekultur und wird wichtigen Gasten zur Begriiftung
stfsen und ausgewogen herben Geschmack. gereicht oder nach Mahlzeiten in guten Restaurants serviert.
N° 32 Japan Gyokuro Tokiwa 9,90 N° 160 China White Monkey 7,90
JAPAN | 2 MIN | 3 TL/TASSE | 60-70° 2-4 MIN | 1 TL/TASSE | 60°
Region: Prafektur Kyoto leicht-blumig
Einer der edelsten Sorten Japans, auch Schattentee genannt, weil die Pflanzen vor der Zarte, liebliche Tasse, sorgfiltig verarbeitetes Blatt.

Ernte drei Wochen lang beschattet werden. Dadurch vermehrter Chlorophyll- und
verminderter Gerbstoffanteil, was den lieblichen, zarten Geschmack bewirkt. Samtig-
weiches hervorragendes natirlich stifées Aroma mit einer leichten charaktervollen Herbe.
Blatt: sehr delikates dunkelgriines Nadelblatt. Tasse: hellgriine Tasse.

N° 33 Japan Genmaicha 6,90
JAPAN | 1,5—2 MIN | 1 LEICHT GEHAUFTER TL/TASSE | 70-80°
Laut Uberlieferung entstand Genmaicha zufillig wihrend des 15. Jahrhunderts. Griiner Tee
wird grundsatzlich erhitzt bzw. leicht gerdstet, um eine Fermentierung zu verhindern. Ein
unachtsamer Diener soll dabei schlampig gearbeitet und den Tee mit einigen Reiskornern
vermischt zu lange erhitzt haben; sein Herr, ein Samurai, soll dartiber derart erzirnt
gewesen sein, dass er ihn képfte, um kurz darauf beschamt festzustellen, dass dieser
neue Tee einen angenehmen Geschmack besafé. Urspringlich war der Genmaicha als
gestreckter Arme-Leute-Tee und als Uberbriickung zwischen Mahlzeiten bekannt. Heute
wird der Tee jedoch in allen Bevolkerungsschichten getrunken, auch gern zusammen mit
dem bekannten Matcha.

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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GRUNER TEE AROMATISIERT 0,4l GRUNER TEE ARMOMATISIERT 0,4

N° 40 China Jasmin Chun Hao 7,90 N° 155 Zitronella — Griintee mit Zitronengeschmack 6,90
CHINA | 3=4 MIN | 1 TL/TASSE | 80° 2-3 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Region: Guangxi Zitrone
Der Tee war damals nur dem kaiserlichen Hof vorbehalten. Er absorbiert die nattrlichen Wie der Name bereits andeutet, geht es bei dieser Tee-Komposition um das harmonische
Essenzen der frischen Jasminbluten, welche danach in mihevoller Handarbeit gréfiten- Zusammenspiel von Zitrusgras und Griinem Tee.
teils wieder ausgelesen werden. Diese verleihen dem Tee einen stifien und beruhigenden
Duft und das za?t—blumige Jasmin-Aroma. Blatt: silbrige, nur leicht anfermentierteg N° 172 Krauses Krautbonanza 6,90
Blattspitzen 5-8 MIN | 1 TL/TASSE | 80°
o Exzellente Mischung aus Griinem Tee, Krdutern und Kiwi. Apfelstticke, Zirtonengras,
N° 41 Erdbeer Banane 6,90 Brennesselblitter, Spinat, Brombeerblitter, Krauseminze, Kiwistiicke, Frisch,
1-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 80-90° fruchtige Erdbeere mit feiner Thymian-Note.
Gruner Tee mit Banane-Apfel-Erdbeer-Geschmack.
N° 42 Morgenduft 6,90

1-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 80-90°
Fruchtig-frischer Mango-Cherimoya-Bergamotte-Geschmack.

N° 43 Goji-Acai 6,90
2-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100"
Fruchtig erfrischende Griinteemischung mit dem Geschmack der
ferndstlichen Gojibeere und dem Flavour der Amazonas Agai-Frucht.

N° 46 Ingwer Zitrone 6,90
1-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 80-90°
Harmonischer Ingwer-Zitronen-Geschmack.

N° 47 Japanische Kirschbliite 6,90
1-2 MIN | 1 GESTRICHENER TL/TASSE | 80-90°
Edler Kirsch-Geschmack.

N° 153 Sencha Bergamotte 6,90
2-3 MIN | 1 TL/TASSE | 80°
frisch, zitrisch
Der frische Sencha-Geschmack und die herb-fruchtigen Bergamottearomen sind wie
fureinander gemacht.

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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FUR DEN
KLEINEN HuNGEg
3 Pralinen fijr 5,80 €
5 Kekse fiir 390 €

WEISSER TEE

N° 34 China Snow Buds 8,90
CHINA | 3 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 90°
Region: Fujian
Lieblicher Duft, wiirzig im Geschmack mit einer milden, leicht fruchtigen Note.
Tasse: hellgriin

N° 35 China Pai Mu Tan 7,90
CHINA | 4 MIN | 1 GESTR. TL/TASSE | 85°
Region: Fujian
Reiner Weifser Tee. Eine mild-stifee Note von frischem Heu und Akzente von
Honig und Nektar.

N° 163 China Yin Zhen Silver Needle 9,90
2-3 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100°
zart-blumig

Einer der edelsten Weifsen Tees aus China. Nur die ersten, zarten, ungeéffneten und mit
weiftem Flaum bedeckten Blattknospen werden fir diese Spezialitat sorgfiltig ausge-
wahlt. Erst die langsame und duferst behutsame Luft-Trocknung macht diesen Weifstee
zum namensgebenden Silbernadeltee ,,Yin Zhen Bai Hao".

WEISSER TEE AROMATISIERT 0,41
N° 56 Quelle der Weisheit (mit Zitrone und Litschi) 6,90

2-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 100°
Eine echte Raritat unter den Teemischungen - edler Weifser Tee und kleine Teeziegel aus
China werden fein umschmeichelt von leichtem Litschi- und Zitronengeschmack.

46

0,4l

N° 58 Zitrone Rosmarin 6,90

1,5-2 MIN | 1 LEICHT GEHAUFTER TL/TASSE | 80-90°
Erfrischender, fein-wiirziger Zitrone-Rosmarin-Geschmack.

N° 161 Bis bein Kaiser — Bergamotte, Zitrone 6,90
2-3 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100°
Bergamotte, Zitrone
Diese Mischung aus Weifsem und Griinem Tee erhdlt ihren einzigartig frischen Geschmack
durch Bergamotten- und Zitronendl.

GELBER TEE 0,4l
N° 36 China Gelber Drache 7,90

CHINA | 2-3 MIN | 1 GEHAUFTER TL/TASSE | 80°

In China gehort der Gelbe Tee zu den traditionsreichsten Teesorten — einige der edelsten
chinesischen Tees sind dieser Gruppe zuzuordnen. Ahnlich wie beim Oolong wird die
Fermentation der frisch gepflickten, oft noch wildwachsenden Teeblatter frihzeitig
unterbunden. Nach dem Rollen verpackt man sie in Stoff oder Papier und Isst sie einige
Zeit ruhen. Feuchtigkeit und Warme rufen die chemischen Prozesse hervor, die fur die
typischen Eigenschaften des Gelben Tees und seine charakteristische Farbe verantwort-
lich sind. AufRerhalb Chinas ist Gelber Tee mit seiner leichten Kastanien-Note eine
absolute Raritat und nur sehr schwer zu bekommen.

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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FRUCHTETEE

0,4l

N° 62 Aloe Vera

5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Exotisch-fruchtiges Geschmackserlebnis mit dem gewissen Etwas.

6,90

N° 63 Apfel-Ingwer
6-8 MIN | 1-2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Diese sgurearme Frichtekomposition fihrt durch die feine Apfelnote in
Verbindung mit der leichten Schirfe des Ingwers zu einem — ob heifd oder kalt genossen
— wunderbaren Geschmackserlebnis.

6,90

N° 065 Datteltraum

5-10 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Die exotische Stfée der Dattel gepaart mit einer feinen Gewd(rznote Idsst einen in den
fernen Orient entfliehen - ein Traum!

6,90

0,4l

N° 145 Blutorange 6,90
6-10 MIN | 2-3 TL/TASSE | 100°
suf3, beerig, blutorangig
Ein fruchtiger Tee mit dem Geschmack saftiger Blutorangen.

N° 146 Sanddorn-Holunderbeere 6,90
6-10 MIN | 2—-3 TL/TASSE | 100°
Sanddorn, Holunderbeere
Fruchtiger Sanddorn-Holunderbeeren-Mix.

N° 147 Waldspaziergang — Cassis mit Waldbeeren und Buchu 6,90
6-10 MIN | 2—3 TL/TASSE | 100°
Cassis, Waldbeeren, Buchu.

N° 148 Flotte Karotte — Karotte-Ingwer-Tee (Gemiisetee) 6,90
5-8 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Karotte, Ingwer
Karotte-Ingwer mit feinen Gewdirzen.

N° 170 Kolossales Kidnnchen 6,90
5-8 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Papaya, Ananas mit Erdbeeren und Rosen
kandierte Ananas-, Mango- und Papayastticken und Erdbeeren.

N° 66 Erdbeer-Rhabarber (Bowle)

8-10 MIN | 1-2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°

Diese klassische Frichtekombination von Erdbeeren und Rhabarber verspricht ein
vollfruchtiges Geschmackserlebnis. Gekihlt serviert ist die Bowle eine ideale Erfrischung
fur heifle Sommertage!

6,90

N° 171 Friedenauer Friichtchen 6,90
5-8 MIN | 1 TL/TASSE | 100°
Kolossale Fruchtmischung in Picknickqualitat
Apfel, Birnen, Feigen, Dattelwrfel, Orangenecken, kandierter Ingwer.

N° 68 Granatapfel-(Agyptische) Minze
8-10 MIN | 1-1,5 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Diese Friichtemelange besticht durch den saftig-stféen Geschmack fruchtigen Granatap-
fels und erfrischender Minze.

6,90

N° 69 Fit & Frucht Mango

5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Lecker tropischer Tee mit fruchtig milder Tasse.

6,90

N° 70 Marillenbliite

8-10 MIN | 1-2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°

Diese ausgewogene Mischung aus Friichten, Gewlirzen und Krautern,
ergdnzt durch den Geschmack naturlicher Aprikose und Honig, zaubert
die Leichtigkeit des Fruhlings direkt in die Tasse.

6,90

N° 72 Berliner Rote Griitze
8-10 MIN | 1-2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Der Klassiker unter den Friichtekompositionen! Eine vollfruchtige Kombination aus Himbeer-,
Erdbeer- und Kirschgeschmack, fein veredelt mit einem Hauch Sahne.

6,90

N° 144 Urlaubsvorbereitungstee - Zitrusfriichte, Apfel
8-10 MIN | 2 TL/TASSE | 100~
Orange
Ein frischer Tee mit intensivem Orangenaroma. Saurearm.
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6,90

Kaffeekirschentee 6,90
6-8 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Die Kaffeekirsche umgibt die die Kaffeebohne. Genieféer schatzen nicht nur den natirlichen
Koffeingehalt dieses Tees, sondern auch sein breites Aromaspektrum von Zitrus, Hagebutte,
Quitte bis hin zu Kiwi und Stachelbeer. Auch fir Nicht-Kaffeetrinker ein Gewinn und eine
neue Geschmackserfahrung. Bitte beachten sie den erhohten Koffeingehalt

Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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FUR DEN
KLEIIIUEN HUNGER
3 Pralinen fjr 5,80 €

& 5 Kekse fiir 3,90 €

ROTBUSCH
N° 78 Kaktusfeige 6,90
5-8 MIN | 1-2 GEHAUFTER TL/TASSE | 100°
Fruchtig-weicher Orangen-Kaktusfeigen-Geschmack.
Hinweis: Enthalt StfSholz — bei hohem Blutdruck sollte ein tibermafiger
Verzehr dieses Erzeugnisses vermieden werden.
N° 149 Kalahari - Schoko-Orange 6,90

6-8 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100°
Orange, Schokolade

Die klassische Mischung von Rotbusch und Kakao schmeckt nicht nur zur kalten Jahreszeit.

KRAUTERTEE 0,41
N° 82 Lemongras Verbene 6,90
5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Zartstfeer Lemongras-Verbene-Geschmack.
N° 86 Lakritz 6,90
5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Bei uns gibt es Lakritz nicht nur als Stfdigkeit, sondern auch als Tee.
N° 87 Uffwach Tee 6,90
5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Fruchtiger Zitrus-Geschmack.
N° 88 Macht jiicklich 6,90

8-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Spritzig- friche Krauterkomposition hochwertiget Zutaten tropisch - mediterraner
Provenienzen - Eine Genussquelle fur die Sinne.
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0,4l

N° 89 Mistwettertee 6,90
5-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Intensiver Anis-Honig-Geschmack.
N° 92 Nana-Minze 6,90
8-10 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Bekannt wurde dieser durch das in den Blittern enthaltene therische OI, das in groRRen
Mengen in der Kaugummiherstellung als ,, Spearminze" verwendet wird.
N° 93 Griechischer Bergtee 7,90
10-20 MIN | 2 GEHAUFTE TL/TASSE | 100°
Der Tee besticht durch seinen fruchtig-herben Geschmack mit einer leicht
erdig-wirzigen Note. Unser griechischer Bergtee stammt aus Wildsammlung.
N° 150 Krduterhexe — Krautermischung 6,90
8-10 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100"
wirzig, leicht herb, krautig Direkt aus dem Krautegarten in die Tasse. Eine harmonische
Mischung aus Fenchel, Brennessel und Zitronengras.
N° 151 J.W.D. Bergkrdutertee 6,90
8-10 MIN | 2 TL/TASSE | 100°
Frische Bergkrauter. Wohltuend und kraftspendend wie ein Spaziergang im Bergwald.
N° 152 Eener Alleene Is nich scheene — 6,90
u
Das Beste aus dem Klostergarten
8-10 MIN | 1-2 TL/TASSE | 100°
blumig, krautig, minzig Seit jeher sind Klgster fur ihre Krautergédrten bekannt.
Die dort angebautenKrauter dienen dem Wohl von Kérper und Geist.
N° 174 Juter Tee von J.W.D. 6,90
8-10 MIN | 2 TL/TASSE | 100"
Krauter, Bluten und exotische Friichte Beerenblitter, Ananas, Apfel, Papaya
N° 121 Feierabendtee 6,90
5-10 MIN | 2 TL/TASSE | 100°
Harmonische Kr utermischung fur die Ruhe nach dem Sturm. Labt Gaumen, streichelt die Seele.
Kanne
FRISCH AUFGEGOSSEN Glas 0,4l
Frischer Ingwertee 6,90
FRISCH GERIEBENER INGWER, LIMETTE
Den Aufguss servieren wir mit Honig.
Frischer Minztee 6,90
FRISCHE PFEFFERMINZE
Den Aufguss servieren wir mit Honig und Kandis.
Frischer Ingwer-Minz Tee 6,90
Bitte Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen gerne nach einem 2. Aufguf!
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(Chaigetrinke

Wir bereiten unsere Chaigetriinke mit Frischmilch (3,8 % Fett)" zu. Auf Wunsch erhalten
Sie gerne auch fettarme- (1,5 % Fett)" oder laktosefreie Milch™ sowie Hafer-"* oder
Sojadrink

8,13,25

Standard Grof3

Power Chai 5,60 6,80
Unser intensivster Chai: mit Schwarzem und Grtinem Tee.
Elephant Vanilla® 5,60 6,80

Einer der Klassiker. Leichte traditionelle Gewtirzmischung aus Kardamom,
Zimt und Nelken. Mit angenehmer Vanillenote.

Tiger Spice 560 6,80
Typischer Spiced Chai mit Aromen von Zimt, Nelke,
Kardamom, Ingwer und Schwarzem Tee.

Toucan Mango * 560 6,80
Typischer Chai-Geschmack mit einer tropischen Mango-Note.

Flamingo Vanilla Decaf Sugarfree # 560 6,80
Zuckerfreier und entkoffeinierter Chai mit intensivem Vanillegeschmack

Iced Chai Latte # 5,60 6,80
Wihlen Sie aus den oben aufgefihrten Chai-Sorten.

Dirty Chai ® 6,70 7,80

Chai Latte mit einem Espresso-Shot.

W

CAPE DORATO
hot drinks

; ! ) - i -~ .
Standard Grofy - . \ " :-:I_': Ll E‘|-'|-- and F.’.’I_.-I:-i'! s .:'n'f_”

Golden Latte 5,60 6,80
Ein harmonisches Zusammenspiel von Milch, Kurkuma,
Ingwer, Zimt und Pfeffer.
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&Edle Schokoladen

Unsere hauseigene Schokolade wird aus den Kakaobohnen der Familie De Castillo aus
Peru gewonnen. Persénlich waren wir vor Ort und haben die Jahrhunderte alte Plan-
tage am Fufle des Anden-Gebirges und deren Criollo-Kakaobdume besichtigt. Wie ein
nattrlicher Wald wirken die Kakaopflanzungen inmitten des nebligen Dschungels. Die
sensible Pflanze braucht viel Platz und den lichten Schatten grofder Baume. Hier en-
tsteht ein grofier Kakao, ein Grand Cru. In unserer Chocolaterie werden aus diesen
kostbaren Kakaobohnen einzigartige Schokoladen:

Anklange von frischer Minze unterlegt mit einer zarten Bitterkeit und Noten von Ahorn-
sirup und Banane. Perlende Aromen von griinen Trauben und Oliven geben dem Ge-
schmacksbild den letzten Schliff.

DIE EDELVOLLMILCHSCHOKOLADE (LAIT, MIN. 41% KAKAO)
Volle Sahne-Karamell-Noten bilden die Basis fiir zarte Ankldnge an gerdstete Haselnilisse
kombiniert mit Aromen von Karamell, Melasse und griinen Beeren.

Die beiden Schokoladen verwenden wir fiir Schokoladentafeln, Torten, Uberzugsmassen,
Fondue, Bruchschokoladen, Pralinen, Trinkschokoladen und als Mantel fiir die im Haus

gerosteten Niisse.

GESCHMACKSPROFIL

Kakao

LAIT

Bitter Sifde

Fruchtigkeit Fruchtig

Réstung Aromatisch

Inhaber Andreas Giest vor Ort auf
der Plantage in den Anden Perus.
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Unsere (Chocolaterie

SCHOKOLADE MACHT GLUCKLICH!

Fur unsere Produkte verwenden wir ausschlielich qualitativ hochwertige Zutaten. Die
von uns genutzte Schokolade ist eine reine Plantagenschokolade aus Peru und wurde
nach unseren Wiinschen in Zusammenarbeit mit franzdsischen Chocolatiers kreiert.
Dies bildet die Grundlage unserer handgefertigten Schokola-denprodukte, die Sie in
unserem Einzelhandel finden. Und sollten Sie einmal nicht fiindig werden oder fiir
einen besonderen Anlass eine ganz individuelle Schokoladenkreation wiinschen, kiim-
mern wir uns gerne um dessen Umsetzung, egal ob es um personalisierte Tafeln,
Schokopuzzle, Pralinen oder auch Ihre Eigenkreation geht.

o
X @f

TOFFEE-NOUGAT HIMBEER-LITSCHI

BLAUBEER- KAFFEE-SAHNE ZITRONENGRAS-
VEILCHEN VANILLE

KONDITOREI KONTAKTDATEN

Tel.: +49(0)30-886 779-31

Fax: +49(0)30-886 779-22

E-mail: konditorei@berliner-kaffeeroesterei.de

MEHR ZU UNSERER KONDITOREI SEITE 81




‘Kakao

Wir bereiten unsere Schokoladen- und Kakaogetrinke mit Frischmilch (3,8 % Fett)™ zu.
Auf Wunsch erhalten Sie gerne auch fettarme- (1,5 % Fett)" oder laktosefreie Milch™ sowie

Hafer-"° oder Sojadrink * %,

Standard Grof?

Kakao 41 %% 4,90 6,90
Kakao 72 %* 4,90 6,90
Kakao weifd 38 %% 490 6,90
Portion Sahne ¥ 1,90

&cbhte Trinkschokolade

Im Gegensatz zum Kakao und sogenannter "Heif3er Schokolade” enthdlt unsere zdhfliissige
echte Trinkschokolade, nach firmeninternem Rezept von unserer Chocolaterie zubereitet,
den vollen Kakaobuttergehalt der Kakaobohne und schmeckt daher wesentlich reichhaltiger.

Standard

Echte Trinkschokolade %% % 6,90
Dazu reichen wir Schokoladensahne und eine Gewiirzmenage mit
Rosa Pfeffer, Cilli,Kardamom, Ingwer und Zimt.

Vanillekiisschen %2 % 7,90
Echte Trinkschokolade mit einer Kugel Vanilleeis

Franzésische Schokolade 19 %% 8,90
2cl Cointreau

Schottische Schokolade 1% 2 8,90
2cl Whiskey

Irische Schokolade 1619 %% 8,90
2cl Baileys
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Standard
Iced Americano 4,90
Iced Espresso 3,90
Iced Espresso Macchiato 4,90
Iced Cappuccino 5,90
Iced Latte Macchiato 7,40
Iced Caramel Latte Macchiato 7,90
Eiskaffee ** 6,90
Kraftiger Kaffee, Bourbon-Vanilleeis, mit Sahne.
Eiskaffee Baileys * 7,90
Kraftiger Kaffee, Bourbon-Vanilleeis, mit Baileys und Sahne verfeinert.
Eisschokolade * 6,90
Kakao 42 %, Bourbon-Vanilleeis, mit Schokosahne.
Eisschokolade Baileys * 7,90
Kakao 42 %, Bourbon-Vanilleeis, mit Schokosahne und Baileys verfeinert.
Espresso Tonic 5,90
Athiopischer Waldespresso mit Tonic und Limette.
Nitro Coffee 4,90
Cold Brew Kaffee cremig kalt aus dem Zapfhahn, mittels Stickstoff geschaumt.
Eine wunderbare Erfrischung, nicht nur an heifden Tagen.
Portion
1 Kugel Vanilleeis* 2,50
Standard
Hausgemachter Eistee 5,90
Schwarzer Tee mit frischem Orangen- und Zitronensaft auf Eis.
Smoothies 231314 6,90
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen nach dem aktuellen Angebot.
0,41
Tee auf Eis - Preis variiert nach Teesorte.
Wahlen Sie aus unserem Teesortiment und gief3en Sie Ihren frisch gebriihten
Tee in ein Glas voller Eiswurfel. Im Sommer die originellste Art Tee zu geniefien.
Hausgemachte Zitronenlimonade 5,90
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0,2l 0,3l
Coca Cola »**/ Coca Cola light #*%* 4,10
Saftschorle 410 5,10

mit Rhabarbersaft / Apfelsaft

02l Flasche
Tonic 4,10

0,25/ 0,751
mit Kohlensdure 3,80 6,90
ohne Kohlensiure 3,80 6,90

0,21 0,31
Apfelsaft naturtriib 450 5,50
Rhabarbersaft 450 5,50
Frisch gepresster Orangensaft 590 6,90
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Wein & Spirituosen

WEISSWEIN 0,2 0,75l
Grauer Burgunder QbA * 6,90 20,50

PFALZ VILLA JL WOLF, WEINGUT DR. LOOSEN | TROCKEN
In der Pfalz wurde der Grauburgunder im 19. Jhrdt.

als Rebsorte erkannt und eigenstandig ausgebaut.

Ein finessenreicher komplexer Wein mit Aromen

von Quitte, Nuss und Mandeln.

Weinschorle? 5,90
MIT WEISS-, ROSE- ODER ROTWEIN
Spritzig-leichte Erfrischung

ROSE 0,2l 0,751
Schneider Pfaffmann, Merlot Rosé, QbA* 6,90 21,50

WEINGUT, KARL PFAFFMANN | TROCKEN
Ein Duft von roter Johannisbeere, Himbeeren und jungen Pflaumen.
Mit Aromen von frischem Apfel und Zitrusnoten.

ROTWEIN 0,21 0,75
Blauer Zweigelt 7,90

WEINGUT KREMS, SANDGRUBE 13 | TROCKEN
Leuchtendes Rubinrot. Fruchbetont, mild, vollmundig und
koérperreich, mit Aromen von reifen Beeren.
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ALKOHOLHALTIGE GETRANKE
APERITIFS

0,1 0,21 0,75

Sekt, Geldermann Carte Blanche 6,90 35,90

Traditionelle Flaschengarung, elegant und kérperreich
Aperol Sprizz >* 8,80

Aperol, Weiflwein, Soda
BIER 0,331 Flasche
Pilsener Bier * 4,90
COGNAC 2l 4cl
Hennessy Fine de Cognac 5,90 8,90
GRAPPA 2l 4cl
Grappa di Alexander die Cabernet 490 7,90
LIKOR acl
Baileys 5,90

Portion

Oliven 2,90 €
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‘frozen Yogurt

SAISONAL ERHALTLICH VON APRIL BIS SEPTEMBER

Fruchtig und erfrischend mit wenig Fett — das ist Frozen Yogurt. Im Gegensatz zu Spei-
seeis wird keine Sahne sondern Joghurt (und Magermilch) verwendet. Die ,einges-
parten” Kalorien kann man dann in Toppings stecken: Verschiedene leckere SofRen, z.B.
Karamellsof3e, bunte Schokolinsen, Blaubeeren, Schokoladendrops, Kokosnusscreme
und viele mehr! Ubrigens: Frozen Yogurt entstand bereits 1970 und erlangte in den Ver-
einigten Staaten grofde Bekanntheit. Nach Deutschland kam dieser Trend erst vor weni-
gen Jahren. Stellen Sie sich Ihren Frozen Yogurt nach Genuss zusammen und wéhlen Sie
zum Beispiel frische Friichte, zartschmelzende Schokoladendrops, bunte Gummibé&ren
oder gesunde Niisse. Auch Sof3en lassen sich hierzu gut kombinieren. Oder wie klingt
Karamellsofse mit Marshmallows? Probieren Sie es aus!

WAHLEN SIE AUS UNSEREN TOPPINGS.

dunkle SchokoladensoRe | weifde Schokoladensofie | KaramellsoRe | HimbeersofRe
MangosofRe | KokossoRRe

Mini - Marshmallows | frische Blaubeeren | Haselnusskrokant | frische Erdbeeren
Gummibaren | Crispy Mix | Walnisse

dunkle Schokoladendrops | weifte Schokoladendrops | Vollmilchdrops
bunte Schokolinsen

FRAGEN SIE AUCH NACH UNSEREN SPECIAL TOPPINGS.

Frozen Yogurt” 200ml

Frozen Yogurt® 300 mI

Topplng je







Friibstiick

- . . . . .. 1:16,19,26
Zu allen Frihstiicken reichen wir ein hausgemachtes Knuspermiisli .

Das kleine Herzhafte %%

2 Brotchen oder Brot nach Wahl, Butter Salami, Putenbrust,

Krauterfrischkdse und hausgemachte Konfittre.

10,90

Das Lachsfrihstiick 2 % 161719 24, 26,27
0,11 Orangensaft oder Sekt, 1 gekochtes Ei, Butter, norwegischer

Raucherlachs, Meerrettich, Maasdamer und hausgemachte Konfittire.

21,90

Das kleine Stifse 1617192
1 Croissant, 2 Scheiben Toast, eine Portion Honig, Butter, hausgemachte Konfitre,
Schokoladentifelchen aus eigener Herstellung sowie frisches
Obst der Saison.

10,90

Die Berliner Brotzeit &3 * 9 14.16,17,19, 20, 25, 26, 27,28
Butter, Landrauchschinken, Salami, Putenbrust, Maasdamer, Ziegenfrischkase,
Camembert, Krauterfrischkdse, Honig-Senf-Sofse, Oliven, Walnusse, Peperoni,

Kirschtomaten und Radieschen.

19,90

Das kleine Edle > 9 141617, 19, 24,26, 27
0,11 Orangensaft oder Sekt , 2 Scheiben Toast nach Wahl (hell, dunkel),

Butter, Sahnemeerrettich und norwegischer Raucherlachs.

13,90

Das Franzésische Friihstiick %26:17.19.26

1 Croissant, 1 Brioche, 1 gekochtes Ei, Butter, Krauterfrischkase, Honig, hausgemachte

Konfittire, Schokoladentéfelchen aus eigener Herstellung und frisches Obst der Saison.

13,90

Das Mediterrane Friihstiick %3 %13 14.16.17,19, 26, 27

Salami, Landrauchschinken, Butter, Ziegenfrischkdse, schwarze Oliven,
sonnengetrocknete Tomaten, Peperoni, Walntsse und Honig-Senf-Sofse

15,90

Das Vegane Frithstiick 13141618, 21,(2), 26

Granola mit Hafer- oder Sojadrink, Margarine, Oliven, sonnengetrocknete Tomaten,

Avocadowdirfel, hausgemachte Konfittire, Schokoladentéfelchen aus eigener Herstellung

und frisches Obst der Saison.

14,90

Das Eiweifdfriihstiick * 4161715227

1 gekochtes Ei, Butter, Avocadowirfel, Kirschtomaten, Peperoni,

Ziegenfrischkase, Camembert, Honig-Senf-Sofe, Walntsse und frisches Obst der Saison.

15,90

Das Deutsche Friihstiick %13 617.19

1 gekochtes Ei, Butter, Salami, Landrauchschinken, Putenbrust, Maasdamer, Peperoni
und hausgemachte Konfittre.

16,90

Die Zusatz- und Allergeninfos beziehen sich ausschlieflich auf die hier angebotenen Frihstticke.

Fur abweichende Frihsttickszusammenstellung tibernehmen wir keine Haftung.
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Das Berliner Kaffeerdsterei Frithsttick fiir 2 &% 9 14 1617, 19,20, 25, 26, 27, 28
0,11 Orangensaft oder Sekt pro Person, 2 gekochte Eier, Butter, hausgemachte Konfittre,
norwegischer Raucherlachs, Meerrettich, Honig-Senf-Sofse, Salami, Landrauchschinken,
Putenbrust, Maasdamer, Camembert, sonnengetrocknete Tomaten, Oliven, Schokoladen-

tafelchen aus eigener Herstellung und zwei halbe Sttick Kasekuchen.

39,90

(Brotkorb) = 3 Scheiben Brot und ein Brétchen (hell oder dunkel) oder 5 Scheiben Brot ™2
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P

BERLINER

mFEEthSTEREI Portion Butter *oder Margarine **/ 1,10

ST & CoMPLARDE

Konfitiire des Hauses 1,50
PAELCH PRPLE s s PR AT MNP R T Portion Honig 1,10
2 Schokoladentéfelchen aus eigener Herstellung * 2,90
1 Brétchen (hell/dunkel)* 1,40
2 Scheiben Brot* 1,90
2 Scheiben Toast * 1,70
Croissant %161 % 2,90
Brioche 61719 2,70
Gekochtes Ei ¥ 1,90
Portion Lachs mit Meerrettich oder Honig-Senf-SoRe 3 % 4 17, 19, 24,27 5,90
Portion Putenbrust *? 4,40
Portion Landrauchschinken * 4,40
Portion Salami *3 2,90
Portion Pastrami 3 7,90
Portion Schnittkise ¥ 2,70
Portion Ziegenkdse * 3,70
Portion Camembert ** 3,60
Portion Krauterfrischkdse * 1,50
Avocadowdirfel >** 3,70
Oliven % 3,20
Sonnengetrocknete Tomaten *?* 2,90
Meerrettich * %% 1,10
Honig-Senf-Sofe % 1,10
Krautsalat » 417192527 2,50
Portion hausgemachtes Knuspermsli %+ % 6,50
Portion frisches Obst der Saison 4,70
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HAUSGEMACHTES

Tagessuppe (serviert mit Brot) %%
(bitte fragen Sie unser Personal nach dem aktuellen Angebot)

7,90

Hausgemachte Chili sin Carne (vegan) *

Serviert mit Brot.

11,90

Quiche Vegetarisch %
Serviert mit einem kleinen Salat.

(bitte fragen Sie unser Personal nach dem aktuellen Angebot)

Quiche %
Serviert mit einem kleinen Salat.
(bitte fragen Sie unser Personal nach dem aktuellen Angebot)

BELEGTES BROT

12,90

Frisch 12,90

zubereitet.

Veganes Brot * %416 %
Ein Vollkornbrétchen mit Rucola, Avocado,

sonnengetrockneten Tomaten und einem kleinen Salat.

11,90

SANDWICHES

Frisch fiir Sie zubereitet, wahlweise mit hellem oder dunklem Toas

£ 16,26

Sandwich mit Kise und Ej #316.17.19

Mit Maasdammer, Ei, Gew(rzgurken, frischen Tomaten,

Mayonnaise und Salat.

10,90

Sandwich mit Putenbrust und Kise 141719, 25,27

Mit Putenbrust, Maasdammer, Mayonnaise, Gewrzgurken,
frischen Tomaten und Salat.

80

11,90

Sandwich Rustikal *3 41718 25,27 11,90
Mit Landrauchschinken, Senf, Krautsalat, Ei und Gewtrzgurken.

Sandwich mit Pastrami -3 &4 17.1% 25, 27 16,90
Mit Pastrami, Maasdamer, Gewiirzgurke, Mayonnaise und Krautsalat und Salat.

Sandwich mit Lachs %% 1417.19. 24,25, 27 13,90
Mit norwegischem Raucherlachs, Honig-Senf-Sofse,
frischen Tomaten und Salat.

BKR-Klubsandwich * 3 41715 25,27 15,90
Mit Maasdammer, Salami, Putenbrust, Landrauchschinken, Senf, Mayonnaise, Ei,
Gewdrzgurken und Salat.

SALATE

Zu jedem Salat reichen wir frisches Brot.

Veganer Salat * %514 % 12,90
Salate der Saison mit Avocado, schwarzen Oliven, Kirschtomaten,
sonnengetrockneten Tomaten und Walnssen.

Chefsalat #3% 13,90
Salate der Saison mit Putenbrust, Ei, Kirschtomaten und Radieschen.

Salat Picandou 4% 14,90
Salate der Saison mit Ziegenfrischkase, Kirschtomaten und schwarzen Oliven.

DRESSING ZUM SALAT

French Dressing **#

Essig & OI°
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Unsere bauseigene
‘Konditorei

SCHOKOLADENSEITEN UND SAHNEHAUBCHEN

In unserer hauseigenen Konditorei werden taglich frische Torten und Kuchen gefer-
tigt. Hatten Sie gedacht, dass bis zur Fertig-stellung einer Moussetorte wie Madame
Blanche zwei Tage vergehen konnen? Es beginnt mit dem individuellen Backen der
Boden. Anschlieftend wird die Torte Schicht fuir Schicht aufgebaut. Zwischendurch
muss diese immer wieder stundenlang gektihlt werden. Zum Schluss wird sie von Hand
dekoriert. Ein Kunstwerk, fiir dessen Genuss Sie sich Zeit nehmen sollten! Neben den
Torten ist natirlich Schokolade das grofde Thema: Aus unserer peruanischen Planta-
genschokolade zaubern die Konditor*innen eine Vielfalt verfiihrerischer Delikates-

sen: Pralinen, Tafelschokoladen, schokolierte Friichte und vieles mehr.

Gaste aus der Region Berlin kénnen unsere Torten online im
Tortenshop bestellen — per Kurier kommt die frische Torte zu
Ihnen nach Hause auf die Kaffeetafel. Sie méchten eine indi-
vidualisierte Schokoladentafel, eine drei-stéckige Hochzeit-
storte oder eine Torte mit lhrem Firmenlogo? Kein Problem,
sprechen oder schreiben Sie uns einfach an. Zusammen mit un-
seren Konditor*innen kreieren wir lhr Traumprodukt.

KONDITOREI KONTAKTDATEN
Tel.: +49(0)30-284 700-331
E-Mail: konditorei@berliner-kaffeeroesterei.de

TORTENONLINESHOP
www.berliner-kaffeeroesterei.de/tortenshop

ALLE TORTEN IM UBERBLICK:




Unser {adengeschiift

HEREINSPAZIERT IN DER UHLANDSTRASSE!

Plantagenkaffees aus aller Welt, Schokoladenspezialitdten,
Trinkschokoladen sowie hochwertige Tees finden Sie bei uns
in grofder Auswahl. Neben hochwertigen Produkten an-
derer Anbieter, liegt unser Hauptaugenmerk auf den von
uns selbst hergestellten Kostlichkeiten, denn unsere
Konditorinnen und Konditoren stellen nicht nur die
im Café erhaltlichen Torten und Kuchen her, sondern
ebenso Aufstriche, Gebicke, Pralinen und Schokolad-
en, die alle in unserem Einzelhandelsbereich erhiltlich
sind. Und wer sich noch unsicher ist, welcher Kaffee
denn am besten passen wiirde, dem stehen unsere ge-
schulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter zur Seite. Egal,
ob es um Kaffee, Tee, Stifes oder Feinkost geht, wir beraten
Sie gerne.

EBENFALLS ERHALTLICH IST NATURLICH AUCH DAS ZUR KAFFEEZUBEREITUNG
NOTIGE EQUIPMENT.

WERE - Wp -
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Die grofde Vielfalt unseres Sortiments bietet viele Mdglichkeiten fir individuelle
Prasente. Grofde oder kleine Geschenke. Von 1 bis 10.000 Stiick. Individuelle Verpack-

ungen mit Etiketten in Ihrem Design. Versendung in lhrem Namen an lhren Wunschort.
Alles ist moglich!

SPRECHEN ODER SCHREIBEN SIE UNS AN — GERN STELLEN WIR PRASENTE FUR SIE
ZUSAMMEN.

E-MAIL: praesente@berliner-kaffeeroesterei.de




Lieber was Gutes.

Fiir alle, die es nicht zu uns in die Uhlandstrafie schaffen oder denen
unser Einzelhandelsangebot nicht grof} genug ist, gibt es unseren On-
lineshop. Hier finden Sie nicht nur handwerklich gerésteten Kaffee und
Espresso sowie Schokolade und Tee, sondern auch ein riesiges Ange-
bot an internationaler Feinkost.

Mit iber 5.000 Spezialitdten bleibt kein Wunsch offen. Und sollten Sie
dort doch einmal etwas nicht finden, versuchen wir gerne, es fiir Sie
ausfindig zu machen.

SCHNELL NACH HAUSE GELIEFERT.
= Uber 600 Delikatessen aus eigener Manufaktur

= Erlesene Kaffeesorten von Single Origin bis
zur hauseigenen Mischungen

= Versandkostenfrei ab 1kg Kaffee
oder 49€ Warenwert mit DPD*

P74

= Versandfertig in 24h**

= Telefonische Beratung

WWW.SHOP.BERLINER-KAFFEEROESTEREI.DE * Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren,
) ) ) wenn nicht anders beschrieben.
BESTELLUNG@BERLINER-KAFFEEROESTEREI.DE ** Gilt an Werktagen fiir Lagerware
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SIE LIEBEN
KAFFEE?

WIR HABEN DIE
f MIASCHINE.

SPITZEN-TECHNIK FUR KAFFEEGENIESSER
IM HERZEN BERLINS

GrofRte Jura Ausstellung in Berlin | of
Alle Gerate zumTest vor Ort | Fachberatung 4 "

. . AUTORISIERTER
Service von A—-Z | Hausgarantie | FACHHANDLER

Behrenstral3e 19 | 10117 Berlin | +49. (0)30 284 700 690

kontakt@berliner-kaffeemaschinenzentrum.de
www.berliner-kaffeemaschinenzentrum.de
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‘Oeranstaltungen

Sie sind neugierig geworden und wiirden gerne mehr Gber Kaffee und Schokolade
erfahren? Dann sind Sie hier richtig. Unsere monatlichen Veranstaltungen verbinden
Genuss mit fachkundigem Wissen.

KAFFEEVERKOSTUNG
Finden Sie in gemtlicher Runde in unserer Bibliothek heraus, welche Kaffees Ihnen zus-
agen und erfahren Sie mehr tiber den Kaffeeursprung und die Verarbeitung des Kaffees.

ESPRESSOVERKOSTUNG

Nach einer Einfiihrung in die Espressokultur tauchen Sie ein in die Geschmacksvielfalt
unseres Espressosortiments. Finden Sie heraus, welcher Espresso zu lhnen passt und
was einen perfekten Espresso ausmacht.

SCHOKOLADE UND WEIN

Lassen sich nur Rotwein und Bitterschokolade vereinen, und sind Weidwein und
Vollmilchschokolade wirklich ein No-Go? Bei dieser Veranstaltung rdumen wir mit eini-
gen Vorurteilen auf.

URSPRUNGSREISEN
Reisen Sie mit uns in den Kaffeeursprung. Das Vertrauen schaf-
ft und sichert die Nachfrage. Nachfrage und dirketer Kontakt
sichern wiederum die Qualitat. Aus Liebe zur Qualitat entsteht
Freundschaft. Das die Basis all unseres Tuns. Das kénnen wir
natdrlich nicht alleine. Ohne unsere starken Partner im Ur-
sprung ware dies Gberhaupt nicht maglich.

FUR WEITERE INFORMATIONEN = E
SCANNEN SIE DEN QR-CODE.

UHLANDSTRASSE KONTAKTDATEN

Tel.: +49(0)30-886-779-20 E i
Fax: +49(0)30-886 779-22

E-Mail: uhlandstrafde@berliner-kaffeeroesterei.de
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Allergene & Jutaten

GemaR der europdischen Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV) haben wir Spei-
sen und Getrénke, die Allergene oder Zusatzstoffe enthalten, gekennzeichnet. Nachfol-
gend finden Sie die Zuordnung. Bei Fragen helfen Ihnen unsere Mitarbeiter*innen gerne
weiter.

ZUTATEN ALLERGENE
1 Konservierungsstoff 16  Glutenhaltige Getreide
2 Farbstoff 17  Eier und Erzeugnisse daraus
3 Antioxidationsmittel 18 Erdniisse und Erzeugnisse daraus
4 Stiffungsmittel Saccharin 19 Milch und Erzeugnisse daraus
5 Siiffungsmittel Cyclamat 20 Sellerie und Erzeugnisse daraus
6  Siiffungsmittel Aspartam, 21 Sesamund Erzeugnisse daraus
enth. Phenylalaninquelle 22 Lupien und Erzeugnisse daraus
7 Sifungsmittel Acesulfam 23 Krebstiere und Erzeugnisse daraus
8 Phosphat 24 Fisch und Erzeugnisse daraus
9  geschwefelt 25 Sojaund Erzeugnisse daraus
10 chininhaltig 26 Schalenfriichte namentlich Mandeln, Haselniisse,
11 coffeinhaltig Walniisse, Cashewniisse, Pekanniisse, Paraniisse,
12 Geschmacksverstdrker Pistazien, Makadamianiisse und Erzeugnisse daraus
13 Stabilisator 27 Senfund Erzeugnisse daraus
14 Sdurungsmittel 28 Schwefeldioxid und Sulphit mit mehr als 10mg/ kg

29 Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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